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Allgemeine Informationen 

 

ω Körberġs Catering ƛǎǘ ŦǸǊ ƧŜŘŜƴ !ƴƭŀǎǎ ŘƛŜ ǊƛŎƘǘƛƎŜ ²ŀƘƭΦ hō DŜōǳǊǘǎǘŀƎŜΣ 

ŜƛƴŜ ¢ŀǳŦŜΣ ŘƛŜ YƻƳƳǳƴƛƻƴ κ YƻƴŦƛǊƳŀǘƛƻƴΣ Ŝƛƴ IƻŎƘȊŜƛǘǎŜƳǇŦŀƴƎ ƛƴ ƪƭŜƛƴŜǊ ƻŘŜǊ 

ŀǳŎƘ ƎǊƻǖŜǊ wǳƴŘŜΣ ŘƛŜ {ƛƭōŜǊƘƻŎƘȊŜƛǘΣ Ŝƛƴ YƭŀǎǎŜƴǘǊŜŦŦŜƴΣ ŜƛƴŜ ±ŜǊŜƛƴǎŦŜƛŜǊ ƻŘŜǊ 

ŀǳŎƘ ŜƛƴŜ ōŜǘǊƛŜōƭƛŎƘŜ CƛǊƳŜƴŦŜƛŜǊΦ ¦ƴǎŜǊ ŜƴƎŀƎƛŜǊǘŜǎ ǳƴŘ ǉǳŀƭƛŦƛȊƛŜǊǘŜǎ ¢ŜŀƳ Ƙŀǘ 

ƭŀƴƎƧŅƘǊƛƎŜ 9ǊŦŀƘǊǳƴƎ ƛƳ IƻǘŜƭπΣ wŜǎǘŀǳǊŀƴǘπ ǳƴŘ ±ŜǊŀƴǎǘŀƭǘǳƴƎǎōŜǊŜƛŎƘΦ 

ω {ƛŜ ǎǘŜƭƭŜƴ ǎƛŎƘ LƘǊ ƎŀƴȊ ƛƴŘƛǾƛŘǳŜƭƭŜǎ !ǊǊŀƴƎŜƳŜƴǘ ȊǳǎŀƳƳŜƴ ƻŘŜǊ {ƛŜ ǿŅƘƭŜƴ Ŝƛƴǎ 

Ǿƻƴ ǳƴǎŜǊŜƴ ŀǳŦŜƛƴŀƴŘŜǊ ŀōƎŜǎǘƛƳƳǘŜƴ .ǳŦŦŜǘǎΦ  

ω Wobei wir Ihnen unsere Buffets erst ab einer Personenzahl von 20 Personen 

anbieten können. Sollten Sie jedoch weniger als 20 Personen sein, sprechen Sie uns 

bitte an. Wir finden gemeinsam eine passende Alternative.  

ω Haben Sie Ihre Wahl getroffen, stimmen wir in einem persönlichen Gespräch die 

weitere Planung im Hinblick auf die Feierlichkeit, den Ort, den Zeitplan, die Wahl 

des benötigten Equipments, die Wahl der Getränke, usw. ab.  

Wir möchten unsere Gäste bei Ihrer geplanten Feier begleiten und Ihnen 

unvergessliche Stunden bereiten. Darum ist dieser Service im Preis mit inbegriffen.  

ω Kommt es zum Vertragsabschluss gelten unsere allgemeinen Geschäfts-

bedingungen. Alle Angaben sind ohne Gewähr.  

ω Unsere Lieferkosten sind wie folgt gestaffelt: 

Ab 5 km     ϵ млΣлл ǇǊƻ Lieferung und Abholung 

Ab 10 km    ϵ мтΣлл ǇǊƻ Lieferung und Abholung 

Ab 20 km    ϵ нпΣлл ǇǊƻ Lieferung und Abholung 

ω Auf Wunsch können Menükarten durch uns erstellt werden. 

ω Nachstehende Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
 

 

Gültig bis Dezember 2020 
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Frühstück & Brunch 

Ein halbes gut belegtes Brötchen mit Butter bestrichen und ausdekoriert.     
(Weitere Belage oder Mehrkornbrötchen auf Anfrage)  

mit Schinken        Stck.   ϵ 1,90 

mit Salami        Stck.   ϵ 1,90 

mit Gouda        Stck.   ϵ 1,90 

mit Brie         Stck.   ϵ 1,90 

mit Hähnchenbrust       Stck.   ϵ 1,90 

mit Mett          Stck.   ϵ 1,90 

mit Frischkäse       Stck.   ϵ 1,90 

 

Ein halbes gut belegtes Brötchen αYǀǊōŜǊ /ƭŀǎǎά mit Butter bestrichen und ausdekoriert.   
(Weitere Belage oder Mehrkornbrötchen auf Anfrage)  

mit Roastbeef       Stck.   ϵ 2,50 

mit Räucherlachs       Stck.   ϵ 2,50 

mit Rohmilchkäse       Stck.   ϵ 2,50 

mit Entenbrust       Stck.   ϵ 2,50 

mit Tomate / Mozzarella      Stck.   ϵ 2,50 

mit Ei         Stck.   ϵ 2,50 

 

Das kleine Frühstück 

Gemischte Brötchenauswahl, verschiedene Aufschnitt- Sorten, Tomaten, Gurken, Käse, Honig,  

Nutella, Marmelade, Joghurt, Butter, ein gekochtes Ei und einen Orangensaft        pro Person ϵ уΣрл 

 

Brunchbuffet 

Kalt: 

Räucherlachsplatte mit Honigsenfsauce sowie Meerrettich 

gemischte Aufschnittplatte (gekochter und roher Schinken, Salami, Mortadella und Hähnchenbrust)  

eine Käseauswahl mit frischen Trauben, Tomaten, Gurken und Paprika 

Müsliauswahl und Cornflakes mit Vollmilch, frischer Obstsalat, Konfitüre, Honig und Nutella 

Gemischter Brot- & Brötchenkorb mit Butter & Margarine 

 

Warm: 

Nürnberger Würstchen mit süßem Senf, Rührei mit Schnittlauch und Bacon, Schweinelachsbraten in eigener 

Sauce mit Kartoffelgratin und Krautsalat 

     pro Person  ϵ нлΣрл 
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Fingerfood 

¦ƴǎŜǊŜ ƪƭŜƛƴŜƴ IŅǇǇŎƘŜƴ ǳƴŘ {ƴŀŎƪǎ ǿŜǊŘŜƴ ƎŜǊƴŜ ōŜƛ tŀǊǘȅΩǎ ƎŜǊŜƛŎƘǘ ǳƴŘ ƪǀƴƴŜƴ mit ein oder zwei Bissen 

von Ihnen und Ihren Gästen verzerrt werden. Sie haben die Wahl zwischen süßem und deftigem Fingerfood, 

welches je nach Art und Form, heiß oder kalt serviert werden kann. 

 

Schnittchen & Canapés 

Belag: 

Roher Schinken       mind. 15 Stück  ϵ 1,90 

Gekochter Schinken      mind. 15 Stück  ϵ мΣфл 

Salami        mind. 15 Stück  ϵ мΣфл 

Hähnchenbrust       mind. 15 Stück  ϵ мΣфл 

Gouda        mind. 15 Stück  ϵ мΣфл 

Frischkäse       mind. 15 Stück  ϵ мΣфл 

Mortadella       mind. 15 Stück  ϵ нΣнл 

Brie        mind. 15 Stück  ϵ 2,20 

Mozzarella       mind. 15 Stück  ϵ нΣнл 

Roastbeef       mind. 20 Stück  ϵ нΣрл 

Kasslerbraten       mind. 20 Stück  ϵ нΣрл 

Forelle        mind. 20 Stück  ϵ нΣрл 

Matjes        mind. 20 Stück  ϵ нΣрл 

Räucherlachs       mind. 15 Stück  ϵ нΣрл 

Tomate ς Mozzarella      mind. 15 Stück  ϵ нΣрл 

 

Tramezzini`s 

¢ǊŀƳŜȊȊƛƴƛΩǎ ǎƛƴŘ ŜƴǘǊƛƴŘŜǘŜ ǳƴŘ klassisch-raffiniert belegte Minisandwiches, die Ihren Ursprung in Italien hatten. Die 

Interpretation des   Körberġs möchten wir Ihnen nicht vorenthalten. 

Belag: 

Mozzarella, Rucola und getrocknete Tomaten   mind. 20 Stück  ϵ нΣ80 

Vitello Tonato       mind. 20 Stück  ϵ нΣул 

Roher Schinken und Pesto nach Art des Hauses   mind. 20 Stück  ϵ нΣ80 
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Kalte & warme Snacks 

Verschieden gefüllte Blätterteigteilchen     mind. 20 Stück   ϵ мΣпл 

Chili-Mettbällchen      mind. 15 Stück   ϵ мΣпл 

Käse-Mettbällchen      mind. 15 Stück   ϵ мΣпл 

Mini Laugenstangen mit Frischkäse und Schnittlauch  mind. 20 Stück   ϵ мΣсл 

Käsewürfel mit Olive      mind. 20 Stück   ϵ мΣсл 

Käsewürfel mit Traube      mind. 20 Stück   ϵ мΣсл 

Gemüsefrikadellen      mind. 20 Stück   ϵ мΣтл 

Hähnchenbrust mit süß - saurem Dip    mind. 20 Stück   ϵ мΣтл 

Champignon mit Salami      mind. 20 Stück   ϵ мΣул 

Kleine Hähnchenspieße, asiatisch mit Erdnussöl   mind. 20 Stück   ϵ нΣлл 

Aubergine mit Fetakäse und Rosmarinkartoffel   mind. 30 Stück   ϵ нΣлл 

Kirschtomate-Mozzarella-Spieß     mind. 20 Stück   ϵ нΣлл 

Garnelenspieß mit Knoblauch-Dip     mind. 20 Stück   ϵ нΣнл 

Champignons mit Aioli      mind. 20 Stück   ϵ нΣнл 

Minischnitzel vom Schwein mit Remoulade    mind. 20 Stück   ϵ нΣнл 

Hähnchenschnitzel mit Salsa- Sauce    mind. 20 Stück   ϵ нΣнл 

Crostini* mit Schinken, Honigmelone und Parmesan   mind. 20 Stück   ϵ 2,50 

Crostini*  mit Tomate und Mozzarella    mind. 20 Stück   ϵ нΦрл 

Crostini*  mit grünem Pesto     mind. 20 Stück   ϵ нΣрл 

Crostini*  mit Paprika-Feta- Creme     mind. 20 Stück   ϵ нΣрл 

Crostini*  mit Thunfischcreme     mind. 20 Stück   ϵ нΣрл 

Antipasti-Spieß       mind. 30 Stück   ϵ нΣсл 

Gebratene Hähnchenbrust mit Ananas und Traube   mind. 15 Stück   ϵ нΣсл 

Pumpernickel mit Räucherlachs     mind. 20 Stück   ϵ нΣсл 

Tomate mit Olive und gebratener Hähnchenbrust   mind. 30 Stück   ϵ нΣул 

Pumpernickel mit Matjestatar     mind. 20 Stück   ϵ нΣул 

Kleine Bauernomelette-Ecken mit Remoulade   mind. 15 Stück   ϵ нΣул 

Makrelenhäppchen mit Sahnemeerrettich    mind. 20 Stück   ϵ нΣул 

Rindertatar vom US-Beef auf Focaccia (ital. Fladenbrot) mit Pesto mind. 20 Stück   ϵ оΣ50 

Grüner Spargel mit Garnele und Aioli    mind. 20 Stück   ϵ оΣрл 

*geröstetes Brot 

 

Röllchen 

Feta mit Aubergine      mind. 15 Stück   ϵ нΣнл 

Roastbeef mit Gurke       mind. 15 Stück   ϵ нΣрл 

Feige im Schinkenmantel      mind. 15 Stück   ϵ нΣрл 

Ziegenkäse mit Schinken      mind. 15 Stück   ϵ нΣрл 

Mozzarella im Paprikamantel     mind. 15 Stück   ϵ нΣрл 

Schinken mit Melone      mind. 15 Stück   ϵ нΣрл 

Crêpes-Röllchen mit Räucherlachs     mind. 20 Stück   ϵ нΣул 

Dattel-Speck-Röllchen      mind. 20 Stück   ϵ нΣул 

Forelle im Pfannkuchenteig     mind. 20 Stück   ϵ оΣлл 
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Süßes Fingerfood 

Mini Berliner       mind. 25 Stück   нΣлл ϵ 

Mini Donuts       mind. 25 Stück   2Σлл ϵ 

Mini Muffins       mind. 25 Stück   нΣлл ϵ 

Blätterteiggebäck mit Fruchtkonfitüre    mind. 25 Stück   2Σрл ϵ 

Mini Crêpes mit Zimt & Zucker     mind. 25 Stück   оΣлл ϵ 

Mini Cup Cake       mind. 25 Stück   3Σлл ϵ 

 

Süppchen 

Zu den von Ihnen gewählten Suppen reichen wir selbstverständlich, je nach Wunsch, Baguette oder Partybrötchen. Um 

die optimale Temperatur zu gewährleisten, erhalten Sie alle Suppen und Eintöpfe im Chafing-Dish oder im Suppentopf. 

Kalte Süppchen: 

          100 ml  200 ml 

Gurken-Sauerrahmsüppchen    mind. 20 Port.  ϵ нΣнл  ϵ пΣпл 

Melonenkaltschale     mind. 30 Port.  ϵ 2,40  ϵ пΣпл 

mit Scampi    mind. 30 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Gazpacho (kalte Gemüsesuppe)    mind. 20 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

 

Warme Süppchen: 

          100 ml  200 ml 

Rotes Paprikasüppchen     mind. 20 Port.  ϵ нΣнл  ϵ пΣпл 

Kartoffelsuppe      mind. 20 Port.  ϵ нΣнл  ϵ пΣпл 

  mit Speckstreifen   mind. 20 Port.  ϵ нΣпл  ϵ пΣул 

Rinderkraftbrühe      mind. 20 Port.  ϵ нΣпл  ϵ пΣпл 

Tomatensuppe mit Sahne     mind. 20 Port.  ϵ нΣпл  ϵ пΣул 

Champignonsuppe     mind. 20 Port.  ϵ нΣпл  ϵ пΣул 

Hochzeitssuppe      mind. 20 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Soljanka       mind. 20 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Chili con Carne      mind. 20 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Minestrone mit Parmesan     mind. 20 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Kresse-Lauchsüppchen     mind. 30 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Tomatenconsommé     mind. 30 Port.  ϵ нΣул  ϵ рΣнл 

Mediterrane Meeresfrüchtesuppe    mind. 30 Port.  ϵ оΣлл  ϵ рΣрл 

Gulaschsuppe      mind. 30 Port.  ϵ оΣлл  ϵ рΣрл 

Szegediner-Gulaschsuppe     mind. 30 Port.  ϵ оΣлл  ϵ рΣрл 

Hackfleisch-Lauchsuppe mit Kartoffel   mind. 30 Port.  ϵ оΣлл  ϵ рΣрл 

Tafelspitzterrine mit Frankfurter grüner Soße  mind. 30 Port.  ϵ оΣлл  ϵ рΣрл  
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Hausgemachte Salate 

Weckglas 

Krautsalat      mind. 20 Port.  ϵ мΣул 

Tomatensalat      mind. 20 Port.  ϵ 1,80 

Gurkensalat      mind. 20 Port.  ϵ мΣул 

Kartoffelsalat      mind. 20 Port.  ϵ нΣлл 

Kartoffel-Speck-Salat     mind. 20 Port  ϵ нΣнл 

Bauernsalat      mind. 20 Port.  ϵ нΣнл 

Nudelsalat      mind. 20 Port.  ϵ нΣнл 

Mediterraner Nudelsalat     mind. 20 Port.  ϵ нΣнл 

Linsensalat      mind. 20 Port.  ϵ нΣнл 

Gurken-Schmand-Salat     mind. 20 Port.  ϵ нΣнл 

Geflügelsalat mit Früchten    mind. 20 Port.  ϵ нΣрл 

Pinkanter Rindfleischsalat     mind. 20 Port.  ϵ нΣрл 

Caesar-Salat       mind. 20 Port.  ϵ нΣул 

mit Hähnchenbrust    mind. 20 Port.  ϵ оΣнл 

Pastasalat       mind. 30 Port.  ϵ оΣлл 

(mit getrockneten Tomaten, gerösteten Kernen, Rucola und Parmesan) 

 

Platten 

Vegetarisch 

Gebratene Auberginenscheiben mit Tomatenconfit    ϵ оΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ / Portion* 

Bruschetta mit Tomaten       ϵ пΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ / Portion* 

*  Portion = 3 Stück pro Person 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum      ϵ пΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ / Portion 

Antipasti-Auswahl       ϵ пΣнл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ / Portion 

Käseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Salzgebäck   ϵ рΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ / Portion 

 

Fleisch 

Schinken mit Melone        ϵ пΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Bratenvariation mit Mixed Pickles       ϵ рΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Vitello Tonnato         ϵ рΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade      ϵ рΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Hausgemachte Sülze vom Schwein mit Remoulade     ϵ рΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Kleine Schweinemedaillons mit Sambal-Dip      ϵ рΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangen-Radicchiosalat    ϵ сΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Körber-Platte mit Frikadellen, Hähnchenstreifen, Mettbeißer, Käseauswahl*    ϵ сΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

*Dazu reichen wir Ihnen süßen und normalen Senf, sowie Ketchup und Salsa Sauce 
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Fisch 

Riesengarnelen im Schinkenmantel gebraten     ϵ рΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Scampiplatte mit Knoblauch- Dip       ϵ рΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

RäucherςFischplatte (Forelle, Makrele und Lachs)      ϵ сΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

 

 

Hauptgerichte 

Pro Gericht ist eine Sättigungsbeilage inklusive und im Portionspreis mit inbegriffen: 

Wir empfehlen: 

Wildreis, Kartoffelgratin, Kroketten, Spätzle, Schupfnudeln, Kartoffelklöße, Kartoffelpüree und Petersilienkartoffeln 

Vegetarisch 

Mediterrane Gemüselasagne       ϵ фΣ50 pro Person 

Spätzle-Pilz-Pfanne        ϵ фΣ50 pro Person 

Gebackener Schafskäse mit mediterranem Gemüse     ϵ фΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

 

Fleisch 

Schweineschnitzel mit Pfeffersauce und Sauerkraut     ϵ млΣ90 pro Person 

Putenrollbraten in eigener Sauce       ϵ м1,50 pro Person 

Hähnchenschnitzel mit Metaxa-Sauce und Zucchinigemüse    ϵ м1,50 pro Person 

Geschnetzeltes vom Schwein       ϵ м1.50 pro Person 

Hähnchenroulade mit Frischkäsefüllung, Tomatensauce und mediterranem Gemüse ϵ мнΦ50 pro Person 

Sauerbraten in eigener Sauce mit Rotkohl      ϵ м2,50 pro Person 

Schweinelachsbraten in Zwiebelsauce mit Marktgemüse    ϵ мнΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce und Sauerkraut    ϵ мнΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Wildgulasch         ϵ моΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Geschnetzeltes vom Rind (Stroganof)      ϵ м3.50 pro Person 

Rinderschmorbraten in Burgunder-Sauce mit Rotkohl    ϵ м3,50 pro Person 

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfefferrahmsauce und Marktgemüse  ϵ моΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Metaxa-Sauce und Vichykarotten   ϵ моΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Rinderroulade mit Rotkohl       ϵ мпΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Geschmorte Kalbsbäckchen in Burgundersauce und gebratenen Wirsing  ϵ м4,50 pro Person 

Hirschrücken mit Wacholderrahm und Rotkohl     ϵ мсΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 
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Fisch 

Seelachsfilet unter einer Tomaten- Kräuter- Kruste mit Zitronen-Butter-Sauce  ϵ моΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Gebratenes Lachsfilet mit Limonen-Weißwein-Sauce und Orangen-Fenchel-Gemüse ϵ моΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Rotbarschfilet mit Zitronen- Butter- Sauce und Auberginenragout    ϵ моΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Zanderfilet mit Knoblauch- Dill- Sauce und gebratenen Wirsing   ϵ мпΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

 

 

Desserts & Deftiges 

Alle Desserts servieren wir Ihnen in passenden Weckgläsern, Schälchen / Tellern oder Schalen. 

Rote Grütze mit Vanillesauce     mind. 20 Port.  ϵ нΣ50 / Portion 

Mousse au chocolat (dunkel)     mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Mousse au chocolat (hell)      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Mousse von der Vanille      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Himbeer-Panna Cotta      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Limetten-Panna Cotta      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Orangen-Panna Cotta      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Pflaumen-Quark-Mousse      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Vanille-Quark-Mousse      mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Bayrisch Creme mit Beerenkompott    mind. 20 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Hausgemachter Milchreis mit marinierten Beeren im Glas  mind. 30 Port.  ϵ 3,00 / Portion 

Cocos-Panna Cotta      mind. 20 Port.  ϵ 3,30 / Portion 

Tiramisu        mind. 30 Port.  ϵ 3,50 / Portion 

Crème Brûlée       mind. 30 Port.  ϵ 3,50 / Portion 

Zimt-Mousse mit Beerenkompott     mind. 20 Port.  ϵ 3,50 / Portion 

Schwarzwälder Kirsch-Mousse im Weckglas    mind. 30 Port.  ϵ оΦ80 / Portion 

Schokoladenbrunnen mit frischen Früchten     ϵ рΣрл pro Person 

 

Ausgesuchte Brotsorten im Korb       ϵ мΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Ciabatta-Auswahl        ϵ мΣул ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

Käseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Salzgebäck    ϵ рΣлл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

 

Weitere Dessert & Deftiges auf Anfrage und nach jahreszeitlichem Angebot. 
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Buffet´s 

Back to the 70th 

Schinkenröllchen mit Meerettich 

Gefüllte ½ Eier αǊǳǎǎƛǎŎƘŜǊ !Ǌǘά 

Partyfrikadellen und Hähnchenstrips mit süßem & scharfem Senf, 

Mett-Igel & Käse-Igel mit Trauben  

Roter Heringssalat 

Kleine Schnitzelchen vom Schwein, dazu Kartoffel- und Nudelsalat 

Wackelpudding rot & grün mit Vanillesauce 

Baguette und Butter sowie Schmalz 

           ϵ 25,50 pro Person 

 

α[ŜƛŎƘǘŜǎά - Buffet 

Hähnchenspieße mit süß-saurem Dip 

Frischkäse Crostini und Honig 

Gegrillte Auberginen mit Kichererbsen-Mousse gefüllt 

Couscous Salat mit Grillgemüse und Zitronen-Lachs-Spieß 

Chili Hackbällchen mit Dip 

Gurken-Schmand-Salat 

Seelachsfilet unter einer Tomaten-Kräuter-Kruste mit Zitronen-Butter-Sauce, Marktgemüse und Reis 

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Metaxasauce und Vichy-Karotten sowie Schupfnudeln 

Limetten-Panna Cotta 

Pflaumen-Quark-Mousse 

           ϵ 27,50 pro Person 

 

Bayrisches Buffet 

Vesperplatte mit Obazda, Lachsmousse in ½ Tomate,  

Kernschinken, Zwiebelschmalz, Käseauswahl mit Trauben, 

gemischter Brotkorb mit Roggenbrot, Krustenbrot und Brezel, dazu Butter und Kräuterquark 

Wurst- Käse- Salat sowie Kartoffelsalat 

Knuspriger Krustenschinkenbraten in Weißbiersauce mit Rotkrautsalat und Brezeln 

Weißwürstl mit süßem Senf 

Bayerisch Creme mit marinierten Früchten 

           ϵ 22,90 pro Person 
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Mediterranes Buffet 

Antipasti 

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesanhobel und Olivenöl 

Canapés verschieden belegt 

Salat von Mozzarella und Tomaten 

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,  

Paprika, gebratenen Speckwürfelchen, Käse und Nüssen 

Verschiedene Brot- & Baguettesorten sowie Butter und Schmalz 

Gebratenes Lachsfilet mit Limonen- Weißwein- Sauce und Orangen-Fenchel-Gemüse 

Hähnchenroulade mit Frischkäsefüllung, Tomatensauce und mediterranem Gemüse 

Limetten-Panna Cotta, Tiramisu 

    ϵ нтΣрл ǇǊƻ tŜǊǎƻƴ 

 

Körber Buffet 

Gebratene Lachshäppchen mit Honig-Senf-Dill 

Gemischte Schinken-, Aufschnitt- und Bouletten mit Essiggemüse und Zwiebeln 

Käseplatte mit verschiedenen Schnitt- und Weichkäsen, Trauben und Nüssen 

Rindfleischsalat 

Tomate-Mozzarella mit bunt geschrotetem Pfeffer, Olivenöl und Basilikumpesto 

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,  

Paprika, gebratenen Speckwürfelchen, Käse und Nüssen 

Verschiedene Brot- & Baguettesorten sowie Butter und Schmalz 

Rinderschmorbraten in Burgunder-Sauce mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln 

Geschmorte Kalbsbäckchen in Burgundersauce und gebratenen Wirsing und Schupfnudeln 

Crème Brûlée, Mousse au chocolat 

           ϵ 29,50 pro Person 

 

Rustikales Buffet  
 
Schinkenplatte mit Melone 

Hausgemachter Nudelsalat und Kartoffelsalat 

Pikanter Rindfleischsalat mit Kidneybohnen und Mais 

Hausgemachte Sülze mit Remouladensauce 

Antipasti 

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,  

Paprika, gebratenen Speckwürfelchen, Käse und Nüssen 

Verschiedene Brot- & Baguettesorten sowie Butter und Schmalz 

Putenrollbraten in eigener Sauce mit Spätzlen 

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce, Sauerkraut und Kartoffelklößen 

Vanille-Quark-Mousse, Rote Grütze mit Vanillesauce 

           ϵ н5,90 pro Person 
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Grillbuffet 

 inklusive eines Grills, Holzkohle und einem Koch für ca. 2 Stunden 

Tomate-Caprese mit Balsamico, Olivenöl und frischem Basilikum 

Antipasti 

Hausgemachter Kartoffel-, Bauern-, Krautsalat, Nudelsalat nach Hausfrauenart, 

Gurkensalat mit Schmand 

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,  

Paprika, gebratenen Speckwürfelchen, Käse und Nüssen 

Verschiedene Brot- & Baguettesorten sowie Butter und Schmalz 

Nackensteaks in hausgemachter Marinade  

Bratwürste, Putenbrust in Tandoori- und Curry-Marinade, kleine Rumpsteaks 

Mit Kräutern marinierter Lachs, gegrillter Schafskäse  

Kartoffelgratin sowie geröstetes Brot 

Mediterranes Pfannengemüse, kleine Maiskolben, gefüllte Tomaten 

Kräuter- und Knoblauchbutter 

BBQ-Sauce, Sour Cream, Senf, Ketchup und Hausgemachte Salsa-Sauce 

Himbeer-Panna-Cotta 

Marinierter Obstsalat 

           ϵ 32,50 pro Person 
 
 

Getränke 

Zu einem guten und reichhaltigen Buffet darf ein umfangreiches Getränkeangebot nicht fehlen. Wir stellen mit Ihnen eine 

Mischung aus alkoholischen- und alkoholfreien Getränken zusammen. 

Auf Wunsch empfehlen wir Ihnen eine passende Weinauswahl für Ihr Event. 

Sollte Sie andere bzw. zusätzliche Getränke wünschen, sprechen Sie uns einfach an. 

Pils vom Fass (zzgl. mobile Zapfanlage)        тΣлл ϵ κ [ƛǘŜǊ 

Weizenbier           оΣрл ϵ κ CƭŀǎŎƘŜ 

Coca-Cola (diverse Sorten)         мΣфл ϵ κ лΣн ƭ 

Fanta           мΣфл ϵ κ лΣн ƭ 

Sprite           мΣфл ϵ κ лΣн ƭ 

Orangensaft           мΣул ϵ κ лΣн ƭ 

Apfelsaft          мΣул ϵ κ лΣн ƭ 

Mineralwasser           мΣрл ϵ κ лΣн ƭ 

           пΣлл ϵ κ лΣтр ƭ 

Weißwein nach Art des Hauses        мрΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр ƭ 

Rotwein nach Art des Hauses         мрΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр ƭ 

Rosé nach Art des Hauses         мрΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр ƭ 

Sekt           мфΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр ƭ 

Prosecco          мсΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр l 

Alkoholfreier Fruchtsecco         мсΣлл ϵ κ CƭΦ лΣтр ƭ 
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Servicepersonal 

Gerne stellen wir für Sie geschultes Servicepersonal zum Gelingen einer jeden Festlichkeit: 

Serviceleitung      {ǘŘΦ κ ϵ олΣлл ό!ǳŦ- und Abbau mit eingerechnet) 

Servicekraft       {ǘŘΦ κ ϵ нрΣлл ό!ǳŦ- und Abbau mit eingerechnet) 

Koch        {ǘŘΦ κ ϵ 30,00 (Auf- und Abbau mit eingerechnet) 

 

 

Equipment 

Wir können Ihnen für Ihr Event und Ihre Veranstaltung alles zur Verfügung stellen, was Sie benötigen. Sprechen Sie uns 

einfach an. 

 

Geschirr & Gläser      Preise auf Anfrage 

Besteck       Preise auf Anfrage 

Tische & Stühle      Preise auf Anfrage 

Tresen- und Tresen- Equipment    Preise auf Anfrage 

Zelte, Pavillons, & Schirme    Preise auf Anfrage 

Tischwäsche      Preise auf Anfrage 

Beleuchtung      Preise auf Anfrage 

 

 

Wir beraten Sie gerne und erstellen Ihnen ein individuelles Angebot! 
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Eindrücke aus vergangenen Veranstaltungen 
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Eindrücke aus vergangenen Veranstaltungen 
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Eindrücke aus vergangenen Veranstaltungen 
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Eindrücke aus vergangenen Veranstaltungen 

 

 

   

 

 

 

 


