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Allgemeine Informationen

KOrber gsi *€8n es&dyl 1 HthbsadRaSi N
SAYS ¢l dzFSZT RAS Y2YYdzyAzy Kk Y2YFANXI G
| dZOK WNB RSN RAS {Af 0SNKZOKAYSH =SREMIY
| dZOK SAYS O0SUNARSOfAOKS CANXNSYTFSASND |
fFYyI2NKNRA IS IINFWw KNy BNIAVSING ga 60f (dzy 3406
{AS aGStf Sy ai OKNINIKWIHSBYESWYGYASHR A2AASRNIzZS fAf S
@2y dzy ASNBY | dzZFSAYIlI YRSNI F6o3SadAYY(lSy
Wobei wir Thnen asere Buffetserst ab einer Personenzahl vo80 Personen

anbieten konnenSollten Sigedochweniger als 20 Rsonen sein, sprechen Sie uns
bitte an. Wir finden gemeinsam eipassendlternative.

Haben Sie lhre Wahl getroffestimmenwir in einem personlichen Gespradre
weitere Planung im Hinblick auf die Feierlichkeit, den Ort, den Zeitplan, die Wahl
des baendtigten Equipments, die Wahl der Getrankew. ab.

Wir mochten unsere Gaste bei lhrer geplanten Feier begleiten und Ihnen
unvergesbche Stunden bereiten. Darum ist dieser Service im Preis mit inbegriffen.

Kommt es zum Vertragsabschluss gelten unsere allgemeinen Geschafts
bedingungenAlle Angabersindohne Gewahr.

Unsere Lieferkosten sind wie folgt gestaffelt:

Ab 5 km € M Z lnefieruhghmi Atholung
Ab 10 km € MT Z lnefieruhghi Atholung
Ab 20 km € H n X lneferuhghil@ Atholung

Auf WunschtkonnenMenukartendurch uns erstellt werden.

Nachstehende Preise sind inéter gesetzlichen Mehrwertsteuer

Glltig bisDezember 220
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Frihstick & Brunch

Ein halbegut belegtes Brétchen mit Butter bestrichen und ausdekoriert
(Weitere Belage oder Mehrkornbrétchen auf Anfrape

mit Schinken

mit Salami

mit Gouda

mit Brie

mit Hahnchenbrust
mit Mett

mit Frischkase

Ein halbegyut belegtes Brotchem Y | ND S Mt Buttdr Bestrichen und ausdekoriert

(Weitere Belage oder Mehrkornbrétchen auf Anfrape

mit Roastbeef

mit Raucherlachs

mit Rohmilchkése

mit Entenbrust

mit Tomate / Mozzarella
mit Ei

Das kleine Frihstiick

Gemischte Brotchenauswahl, verschiedeagschnitt Sorten Tomaten, Gurken, Kése, Honig,

Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.

Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.
Stck.

Nutella, Marmelade, Joghurt, Buttegin gekochtes Ei und einen Orangensaft

Brunchbuffet

Kalt:
Raucherlachsplatte mit Honigsenfsauce sowie Meerrettich

gemischte Aufschnittplatt@ekochter und roher SchinkeSalami, Mortadella und Hahnchenbrjist

eine Kaseauswahl mit frisch@rauben, Tomaten, Gurken und Paprika

Musliauswahl und Cornflakes mit Vollmildtischer Obstsalat, Konfitire, Honig und Nutella

Gemischte Brot- & Brotchenkorb mit Butter &largarine

Warm:

€ 1,90
€ 1,90
€1,90
€ 1,90
€1,90
€ 1,90
€ 1,90

€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50

pro Person

Nurnberger Wirstchen mit siiRem Senf, Rihrei &uhnittlauch und Bacon, Schweinelachsbrateaigener

Sauce mit Kartoffelgratin und Krautsalat

pro Person

€

€

yzpn

HNnXZpn
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Fingerfood

''yaSNB 1fSAYySYy | NLIWIOKSY dzyR {yl O1 & mitSiNRS yweiBSIHd/ S 06
von Ihnen und IhreGastenverzerrt werden.Sie haben die Wahl zwischen sifiem und deftigem Fingerfood,
welches je nach Art und Forimeil3 oder kalserviert werderkann

Schnittchen & Canapés

Bekg

Rohe Schinken mind. 15 Stuck €1,90
Gekochte Schinken mind. 15 Stick € MZXZdn
Salami mind. 15 Stiick € MZXZdbn
Hahnchenbrust mind. 15 Stick € MZXZdn
Gouda mind. 15 Stick € MZXZdn
Frischkase mind. 15 Stuck € MZXZbn
Mortadella mind. 15 Stuck € HZXIHN
Brie mind. 15 Stick €2,20
Mozzarella mind. 15 Stuck € HXIHAN
Roastbeef mind. 20 Stick € HXZpAN
Kasslerbraten mind. 20 Stiick € HZXZp~N
Forelle mind. 20 Stiick € HXZpAN
Matjes mind. 20 Stiick € HZXZpAN
R&ucherlachs mind. 15 Stiick € HZXZp~N
Tomatec Mozzarella mind. 15 Stiick € HXZpAN

Tramezzini's

¢NJ YSTTAYAQE aklassiBchafiyiertaledaMinisdhdwdaleBdie Ihren Ursprung in Italien hatten. Die
Interpretation des K O T BocBreh wigjihfien nicht vorenthalten.

Belag:

MozzarellaRucola und getrocknete Tomaten mind. 20 Stuck € 88 %
Vitello Tonato mind. 20 Stuck € HZXZyn
Rohe Schinkerund Pesto nach Art des Hauses mind. 20 Stiick € 88z
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Kalte & warme Snacks

Verschieden gefullt8latterteigteilchen
ChiliMettbéllchen

KéseMettbéllchen

Mini Laugenstangen mit Frischkése und Schnittlauch
Kasewdrfel mit Olive

Késewdrfel mit Traube

Gemdusérikadellen

Hahnchenbrust misif - saurem Dip

Champignon mit Salami

KleineHahnchespiel3g asiatich mit Erdnussol
Aubergine mit Fetakdase und Roammkartoffel
KirschtomateMozzarellaSpiel3

Garnelenspiel? mit Knoblaudbip

Champignons mit Aioli

Minischnitzeiom Schweimit Remoulade
Hahnchenschnitzel mit Salszauce

Crostint mit Schinken, Honigmelone und Parmesan
Crostin¥ mit Tomate und Mozzarella

Crostin¥ mit grinem Pesto

Crostint mit PaprikaFeta Qeme

Crostin¥ mit Thunfischcreme

AntipastiSpiel3

Gebratene Hahnchenbrust mit Ananas und Traube
Pumpernickel mit Raucherlachs

Tomate mit Olive und gebratener Hahnchenbrust
Pumpernickel mit Matjestatar

Kleine Bauernomeletté&cken mit Remoulade
Makrelenh&appchen mit Sahnemeerrettich
Rindertatar vom UBeef auf Focacci@al. Fladenbrotmit Pesto
GriinerSpargel mit Garnele und Aioli

*gerOstetes Brot

Rollchen

Feta mit Aubergine

Roastbeef mit Gurke

Feige im Schinkenmantel
Ziegenkase mit Schiak
Mozzarella im Paprikamantel
Schinken mit Melone
Ctpes-Rollchen miRauchetchs
DattelSpeckRollchen

Forelle im Pfankuchenteig

mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.

20 Stiick
15 Stiick
15 Stiick
20 Stiick
20Stick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
30 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick
20 Stiick

mind. 20 Stlick

mind.

20 Stiick

mind. 20 Stlick

mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.

mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.
mind.

20 Stiick
30 Hick

15 Stick
20 Stiick
30 Stick
2 Stick
15 Stiick
20 Stuck
20 Stiick
20 Stiick

15 Stuck
15 Stlick
15 Stuck
15 Stlick
15 Stlick
15 Stuck
20 Stiick
20 Stiick

mind. 20 Stlick

M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M M

M M M M M M M M M

N
a1

M2Zn
MZn
M2
MZcC
MZcC
MZC
MZT
MZT
MYy

I

I I IT T T T

I T T T T T T I T T T

a1
o O
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Zn
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2 H
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SuRRes Fingerfood

Mini Berliner mind. 25 Stiick HXnn e
Mini Donuts mind. 25 Stiick 22Znn €
Mini Muffins mind. 25 Stiick HXnn e
Blatterteiggeback mit Fruchtkonfitiire mind. 25 Stuck 2Z2pn €
Mini Crépes mit Zimt & Zucker mind. 25 Stiick oXnn €
Mini Cup Cake mind. 25 Stiick 3nn €

Suppchen

Zu den von lhnen gewahlten Suppen reichen wir selbstverstandlich, je nach Wunsch, Baguette oder Partyliitchen.

die optimale Temperatuzu gewahrleistenerhalten Sie alle Suppen und Eintdpfe im Chabigh oder imSuppentopf.

Kalte Stippchen:

100 mi 200 ml

GurkenSauerrahmsippchen mind. 20 Port. € HXZHN € nzXnn
Melonenkaltschale mind. 30 Port. € 2,40 € nxXnn

mit Scampi mind. 30 Port. € HXZYyn € PpXZHAN
Gazpachgkalte Gemiisesuppe) mind. 20 Port. € HXZYynNn € PpXIHAN
Warme Stppchen:

100 mi 200 mi

Rotes Paprikaslppchen mind. 20 Port. € HXZHAO € nxznn
Kartoffelsuppe mind. 20 Port. € HXZHN € nXnn

mit Speckstreifen mind. 20 Port. € HXZNN € nXyn
Rinderkraftbrihe mind. 20 Port. € HXnn € nXnn
Tomatensuppenit Sahne mind. 20 Port. € HXZNN € nXyn
Champignonsuppe mind. 20 Port. € HXZOAN € nxzyn
Hochzeitssuppe mind. 20 Port. € HXZYyNn € PpPXZHN
Soljanka mind. 20 Port. € HXZYyn € PpXIHAN
Chili con Carne mind. 20 Port. € HXyn € PpXIH~N
Minestrone mit Parmesan mind. 20 Port. € HXYyNn € PpZXZHAN
KresseLauchsippchen mind. 30 Port. € HXZYyNn € PpPXIHDN
Tomatenconsommé mind. 30 Port. € HXZYyNn € PpPXIHDN
Mediterrane Meeresfriichtesuppe mind. 30 Port. € oXnn € pxzpn
Gulaschsuppe mind. 30 Port. € oxXnn € pxzpn
SzegedineGulaschsuppe mind. 30 Port. € oXnn € pxzpn
HackfleiscH.auchsuppe mit Kartoffel mind. 30 Port. € oXnn € pxzpn
Tafelspitzterrine mit Frankfurter griiner SolRe mind. 30 Port. € o0Xnn € pzpn~n
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Hausgemachte Salate

Krautsalat mind. 20 Port.
Tomatensalat mind. 20 Port.
Gurkensalat mind. 20 Port.
Kartoffelsalat mind. 20 Port.
KartoffetSpeckSalat mind. 20 Port
Bauernsalat mind. 20 Port.
Nudelsalat mind. 20 Port.
Mediterraner Nudelsalat mind. 20Port.
Linsensalat mind. 20 Port.
GurkenrSchmaneSalat mind. 20 Port.
Geflugelsalat mit Frichten mind. 20 Port.
Pinkanter Rindflschsalat mind. 20 Port.
CaesafSalat mind. 20 Port.

mit Hahnchenbrust mind. 20 Port.
Pastasalat mind. 30 Port.

(mit getrockneten Tomaten, gerdsteten Kernen, Rucola und Parmiesan

Platten

Vegetarisch

Gebratene Auberginenscheiben mit Tomatenconfit €
Bruschetta mit Tomaten €

* Portion = 3 Stuck pro Person

TomateMozzarella mit Basilikum €

AntipastiAuswahl €

Késeauswahl mit Feigensenf, Trauben @alzgeback €
Fleisch

Schinken mit Melone

Bratenvariation mit Mixed Pickles

Vitello Tonnato

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
Hausgemachte Siilze vom Schwein mit Remoulade

Kleine Schweinemedaillons n8ambalDip

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangeadicchiosalat
Korber-Platte mit Frikadellen, HahnchenstreifehlettbeiRer, Kaseauswahl

*Dazu reichen wir Ihnen suf3en und normalen Senf, sowie Ketchup und Salsa Sauce

Weckglas

MZyn
1,80

MZyn
HZn
2 H
2 H
ZH
2 H
ZH
ZHN

O O O O o 3

pn
Zpn
zyn

€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€ ZHAN
€

O o r r T T T T T I T

nn

03Xy n LORGtion* SNE& 2 Y

nxnn LIRGtiont*r SNR 2 Y

nZnn LIRGtot SNA2Y
nHn LIRGtont SNA2Y
pZInn LIRGtot SNA2Y

nxnn
pzpn
p2pn
pzpn
p2pn
pzyn
cznn

M M M M M M M M

cxnn

LINE
LINE
LINEZ
LINE
LINEZ
LINEZ
LINE
LINEZ
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Riesengarnelen im Schinkenmantel gebraten
Scampiplattemit Knoblauch Dip
Rauche¢Fischplatte (Forelle, Makrele und Lachs)

Hauptgerichte

Pro Gerichtist eine Sattigungsbeilagénklusive und im Brtionspreismit inbegriffen:

Wir empfehlen:
Wildreis,Kartoffelgratin, Kroketten, Spatzle, Schupfnudeln, KartoffelkloRe, Kartoffelpliree und Petersilienkartoffeln

Vegetarish

Mediterrane Gemuselasagne
SpatzlePilzPfanne
Gebackener Schafskase mit mediterranenm@se

Fleisch

Shweineschnitzel mit Pfeffersauce und Sauerkraut
Putenrollbraten in eigener Sauce

Hahnchenschnitzel mit Metax@auce und Zucchinigemuise
Geschnetzeltesom Schwein

€

€

€

m

m

m

€
€
€

€

pxyn
pXyn
czpn

LINE
LINE
LINE

56pfaro Person
5thjaro Person

hZyn

LINE

0/pd Person

1,80 pro Person

1,60 pro Person

1.80 pro Person

Hahnchenrolade mit Frischkasefullung, Tomatensauce und mediterranem Gemise BOH® Person
2,60 pro Person

Sauerbraten in eigener Sauce mit Rotkohl

Schweinelachsbrateim Zwiebelsauce mit Matgemiise
Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce und Sauerkraut
Wildgulasch

Geschnetzeltegom Rind (Stroganof)

Rinderschmorbraten in Burgund&auce mit Rotkdh

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfefferrahmsauce und Marktgemuise
Saltimbocca vom Schweinefilet mit Metasauce und Vichykarotten
Rinderroulade mit Rotkohl

Geschmorgé Kalbsbackchen in Burgundersauce und gebratenen Wirsing
Hirschriicken mit Wacholderrahm und Rotkonhl

€

M M M M M M M M M M

MHZpnN
MHZpnN
MO Zpn

LINE
LINE
LINE

3.60 pro Person

3,60 pro Person

MO XZpn
MO ZYy N
MnXZpn

LINE
LINE
LINE

4,60 pro Person

MCZYy N

LINE

t SN&
t SN&
t SN&

t SN&A

v m; W
z z Z

v m; W
zZ Z2 Z
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Fisch
Seelachsfilet unter einer TomateKrauter Kruste mit ZitronerButter-Sauce € mMoXpn LINE t SN
Gebrateres Lachsfilet mit LimoneweiRweinSauce und OrangeRencheiGemise € Mo Xy n LINEB t SN
Rotbarschfilet mit ZitronenButter- Sauce und Auberginenragout € mMoXyn LINE t SN
Zanderfilet mit KnoblauctDill Sauce und gebratenen Wirsing € MnIpn LINE t SN

Desserts & Deftig

Alle Desserts servieren wir [hnen in passenden Weckglasern, Schalchen / Tellern oder Schalen.
Rote Gritze mit Vanillesauce mind. 20 Port. € 58/Portion
Mousse au chocolgtdunkel) mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
Mousse au chocolat (hell) mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
Mousse von der Vanille mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
HimbeerPanna Cotta mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
LimettenPanna Cotta mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
OrangenPanna Cotta mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
PflaumenQuarkMousse mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
VanilleQuarkMousse mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
Bayrisch Creme mit Beerenkompott mind. 20 Port. € 3,00/ Portion
Hausgemachter Mihreis mit marinierten Beeren im Glas mind. 30 Port. € 3,00/ Portion
CocosPanna Cotta mind. 20 Port. € 3,30/ Portion
Tiramisu mind. 30 Port. € 3,50/ Portion
CrémeBrilée mind. 30 Port. € 3,50/ Portion
Zimt-Mousse mitBeerenkompott mind. 20 Port. € 3,50/ Portion
Schwarzwélder KirseMousse im Weckglas mind. 30 Port. € 80/®ortion
Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten €  pEoPRrson
Ausgesuchte Brotsorten im Korb € MXIyn LINE t SN&
Ciabata-Auswabhl € MZyn LINE t SN&
Kaseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Salzgeback € pXnn LINE t SN&

Weitere Dessert & Deftiges auf Anfrage uméch phreszeitlichen Angebot
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Buffet's

Back to the70th

Schinkenrdlichen mit Meerettich
Gefiillte Y2 Eiem NHza & A a OKSNJ ! NI &
Partyfrikadellen und Hahnehstrips mit siiiem & scharfem Senf,
Mett-lgel & Kasdgel mit Trauben
Roter Heringssalat
Kleine Senitzelchen vom Schwejdazu Kartoffelund Nudelsalat
Wackelpudling rot & griin mit Vanillesauce
Baguette und Butter sowie Schmalz
€ 25,50 pro Person

a[ SA ORuUif& a «

HahnchenspieRe mit ségaurem Dip

Frischkase Crostini und Honig

Gegrillte Auberginen mit Kichererbsdfousse gefillt

Couscous Salat m@rillgemuise und ZitronehachsSpiel3

Chili Hackbéllchen mit Dip

GurkenSchmandSalat

Seelachsfilet unter einer TomatéfrauterKruste mit ZitronerButter-Sauce, Marktgemiise und Reis
Saltimbocca vom Schweinefilet mit Metagace und VichKarottensowie Schupfnudeln
LimettenPanna Cotta

PflaumenQuarkMousse
€ 27,50 pro Person

Bayrisches Buffet

Vesperplatte mit Obazda, Lachsmousse in %2 Tomate,
KernschinkenZwiebelschmalz, Kdseauswahl mit Trauben,
gemischter Brotkorb miRoggenbrot, Krustenbrot und Brezeéazu Butterund Kréuterquark
Wurst- Kése Salat sowie Kartoffelsalat
Knuspriger Krustenschinkenbraten in WeiRbiersauce mitfaotsalatund Brezén
Weilwirstl mit siiiem Senf
Bayerisch Creme mit marinierten Friichten
€ 22,90 pro Person
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Mediterranes Buffet

Antipasti

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesanhobel und Olivendl
Canaps verschieden belegt

Salat von Mozzarella und Tomaten

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,

Paprika, gebratenen Speckwiirfelchen, Kdse und Nissen

Verschiedene Bret®& Baguettesorten sowie Butter und Schmalz

Gebratenes Lachsfilet mit LimonéiweiBweir Sauce undrangenrFenchelGemiise
Hahnchenrowdde mit Frischkasefullung, Tomatensauce und mediterranem Gemise
LimettenPanna CottaTiramisu

€ HT2DN

Korber Buffet

Gebratene Lachshéppchen mit HoEgntDill

Gemischte SchinkenAufschnitt und Bouletten mit Essiggemuise und Zwiebeln
Kéaseplatte mit verschiedenen Schnithd Weichkasen, Trauben und Nissen
Rindfleischsalat

TomateMozzarella mit bunt geschrotetem Pfeffer, Olivenél und Basilikumpesto
Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressjigsmaten, Gurken,

Paprika, gebratenen Speckwiirfelchen, Kase und Nissen

Verschiedene Bre®& Baguettesorten sowie Butter und Schmalz
Rinderschmorbraten in Burgund&auce mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln
Geschmorte Kalbsbackchen in Burgundersaucegatatenen Wirsing und Schupfnudeln
CrémeBrilée, Mousse au chocolat

LINE t SNBE2Y

€ 29,50 pro Person

Rustikales Buffet

Schinkenplatte mit Melone

Hausgemachter Nudelsalat und Kartoffelsalat

Pikanter Rindfleischsalat mit Kidneybohnen und Mais

Hausgemachte Siilze mit Remouladensauce

Antipasti

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,
Paprika, gebratenen Speckwiirfelchen, Kése und Nissen
Verschiedene Bre®& Baguettesorten sowie Butter und Schmalz
Putenrollbraten in eigeer Saucenit Spatzlen

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce, Sauerkraut und KartoffelklofZen
VanilleQuarkMousse Rote Griitze mit Vanillesauce

€ 5,80 pro Person

10
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Grillbuffet

inklusive eines Grills, Holzkohle und einem Koch fir 8au2den

TomateCaprese mit Balsamico, Olivendl und frischem Basilikum
Antipasti

Hausgemachter KartoffelBauern, KrautsalatNudelsalat nach Hausfrauenart,
Gurkensalat mit Schmand

Blattsalatauswahl mit drei verschiedenen Dressings, Tomaten, Gurken,
Papika, gebratenen Speckwirfelchen, Kase und Nussen

Verschiedene Bret®& Baguettesorten sowie Butter und Schmalz
Nackensteaks in hausgemachter Marinade

Bratwitirste,Putenbrust in Tandoorund CurryMarinade kleine Rumpsteaks
Mit Krauternmarinierter Lachsgegrillter Schafskase

Kartoffelgratinsowie gerostetes Brot

Mediterranes Pfannengemuiskleine Maiskolbengefillte Tomaten

Krauter und Knoblauchbutter

BBQSauce, Sour Cream, Sgétchup undHausgemachte Salszauce
HimbeerPannaCotta

Marinierter Obstsalat

Getranke

€ 32,50 pro Person

Zu einem guten und reichhaltigen Buffet darf amfangreiches Getrankeangebwicht fehlen. Wir stellen mit Thnen eine

Mischung aus alkoholischeand alkoholfreienGetranken zusammen.
Auf Wunsclempfehlen wir Ihnereine passende Weinauswahl fir Bvent.

Sollte Sie andere bzw. zusatzliche Getranke wiinschen, sprechen Sie uns einfach an.

Pils vom Fass (zzglobile Zapfanlage)
Weizenbier

CocaCola(diverse Sorten)

Fanta

Sprite

Orangensaft

Apfelsaft

Mineralwasser

Weilwein nach Art des Hauses
Rotwein nach Art des Hauses
Rosé nach Art des Hauses
Sekt

Prosecco

Alkoholfreier Fruchtsecco
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Korber

Servicepersonal

Gerne stellen wir fir Sie geschultes Servicepersonal zum Gelingen einer jeden Festlichkeit

N
<

Serviceleitung {GR® «k eundAbBan mit eingedzFhnet)
Servicekraft { G R® «k eundAbBan mit eingedzdhnet)
Koch { G R ®0,0@ (Awf und Abbau mit eingerechnet)

Equipment

Wir kénnen |hnen fir Thr Event und Ihre Veranstaltung atiesVerfligung stellenwas Sie bendétigen. Sprechen 8ies
einfachan.

Geschirr & Glaser Preise auf Anfrage
Besteck Preise auf Anfrage
Tische & Stihle Preise auf Anfrage
Tresen und TresenEquipment Preise auf Anfrage
Zelte Pavillons & Schirme Preise auf Anfrage
Tischwasche Preise auf Anfrage
Beleuchtung Preise auf Anfrage

Wir beraten Sie gerne und erstellen Ihnam individuelles Angebot

12



| 2 twsSa G dzNJ y U

Korber

Eindricke aus vergangenen Veranstaltungen
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Eindricke aus vergangenen Veranstaltungen
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