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Sehr geehrte Gaste des
Tioster S

Auf den nachsten Seiten finden Sie erste Ideen und Vorschlage zur
Speisenauswabhl fiir Ihre geplante Feier.
Viel Spafd beim Stobern und Auswahlen!

Gerne nehmen wir auch Wiinsche und Vorschlage

Ihrerseits entgegen. Flr ein personliches Gesprach stehen wir [hnen jederzeit
zur Verfiigung

[hre Familie Arnecke
und das

Team vom (%/ /5/ /J

Giiltig bis Dezember 2026
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Allgemeine Informationen

Unsere Buffets bieten wir IThnen ab 30 Personen an.
Sollte die Gasteanzahl unter 30 Personen sein, berechnen wir 30 Personen.

Unsere ,Tischbuffets/ Mentii's“ bieten wir bis maximal 40 Personen an.

Fir die Bereitstellung von Tellern, Gabeln, Servietten zum mitgebrachten Kuchen,
berechnen wir einen Gedeckpreis in Hohe von 7,80 € pro Person
inkl. Filterkaffee und Tee (keine Kaffeespezialititen inbegriffen)

Speisen- & Getrankeaufsteller konnen auf Wunsch durch uns erstellt werden.
Hierfiir berechnen wir 2,80 € pro Stiick.

Bevorzugen Sie eine spezielle Blumendekoration, bestellen wir diese nach
Thren Wiinschen bei einem Fachgeschift.

Alternativ bieten wir ihnen gegen einen Aufpreis auch gerne das Dekorieren
durch UNS an. Sprechen Sie uns hierzu einfach an...

Nachstehende Preise sind inkl. der Mehrwertsteuer und Bedienung.

Es gelten die allgemeinen Geschiftsbedingungen.

Alle Angaben ohne Gewahr
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Fingerfood zum Empfang

Preis pro Stiick

Mini-Bouletten 2,00 €
Verschieden gefiilltes Blatterteiggeback 3,00 €
Kdsespiefde / Trauben 2,80 €
Canapes (verschiedene Kise- & Aufschnittsorten) 3,00 €
Canapes (Lachs) 3,50 €
Mozzarellaspiefd / Kirschtomaten / Pesto 3,00 €
Hahnchenspiefde / Sweet Chili-Sofie 3,90 €
Garnelenspief / Knoblauch-Dip 4,00 €
Auberginenrollchen / Fetakase 2,80 €
Champignons / Aioli 2,80 €
Crostini / Schinken / Honigmelone / Parmesan 3,80 €
Crostini / Tomate / Mozzarella 3,50 €
Crostini / griinem Pesto 3,00 €
Crostini / Paprika-Feta- Creme 3,50 €
Crostini / Thunfischcreme 3,80 €
Antipasti-Spief3 3,60 €
Crépes-Rollchen / Raucherlachs 4,00 €
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L%'é Konnen awd dern rnurn %éé/zﬁé/z M/%é/élg/z
v Merii 3elDIL zudammern.

Berechnungsbeispiel:

Sie wahlen als Hauptgang:

e Schweinefilet / Speckmantel,
Pfeffersauce / frischem Gemiise /
Kroketten 26,90 €

e Hirschbraten / Wacholdersauce /
Rotkohl / Kartoffelkl6f3en 28,90 €

Berechnung pro Person:
28,90 €

+ 11,00 €

39,90 €
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Wildkrautersalat / karamellisierten Birnen,
Niissen / Croutons

Wahlweise mit: Garnelen

Hiahnchenbruststreifen
Hirtenkise

Tomate-Mozzarella / Pesto

Karamellisierter Ziegenkase / Salatbeet /
Krautervinaigrette

Antipasti-Teller

Schinken trifft Melone
3 Bruschetta ,Klassisch“

3 Bruschetta unterschiedlich belegt

Carpaccio vom Rind / Parmesan /mariniertem Rucola /
Kirschtomaten / Balsamico

Tatar vom Rind / gerdstetem Brot

Rauchfischteller / Zitronenvinaigrette / Sahnemeerrettich

Gerne bieten wir Ihnen und Ihren Gésten auch eine Vorspeisen- Variation an...

8,90 €
+9,50 €

+9,00 €
+5,00 €

11,90 €

15,90 €
12,90 €

12,90 €

9,90 €

11,90 €

14,90 €
16,90 €

16,90 €
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Suppen

serviert in der Tasse (7,90 € pro Person) oder in der Terrine (9,50 € pro Person)

Tomatenconsommé / Basilikumkl6fichen v
Tomatencreme / Krautercreme v
Kartoffelcremesuppe V

Knoblauchcreme v

Zweierlei von der Paprikacremesuppe v
Karotten- Orangen- Chili- Creme v
Hochzeitssuppe nach Art des Hauses

Gulaschsuppe

Saisonale Suppen wie zum Beispiel
Preis auf Anfrage

Spargelcreme / Croutons v

Kiirbiscreme / Kiirbiskernen / Kiirbisol v

Pfifferlingcreme v

Barlauchcreme v

Sollten Sie einen anderen Wunsch haben, so stehen sprechen Sie uns einfach an...

v = vegetarisch
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Vom Schwein

Schweinekrustenbraten / Malzbiersauce /Sauerkraut / 23,90 € (satt)

gebratenen Serviettenknddel

Schweinefilet im Speckmantel / Pfefferrahmsauce /
Gemiise- Mix / Kroketten

Schweinemedaillons / Portweinsauce / gebratene Zwiebeln /

Herzoginkartoffel

Vom Rind

Rinderschmorbraten / Bratensauce /Rotkohl /
Kartoffelkl6f3en

Rosa gebratener Rinderriicken / Rosmarinsauce /
Rotweinschalotten / Kartoffelgratin

Rosa gebratenes Rinderfilet / Café de Paris-Sauce /
Gemiise- Mix / Rosmarinkartoffeln

Tafelspitz / Meerrettichsauce / Kartoffeln

Surf and Turf / Portwein- Sauce /
Speck-Bohnen-Biindchen / Herzoginkartoffeln
(nur als Tellergericht erhiltlich)

Vom Kalb

Geschmorte Kalbsbackchen / Burgundersauce /
geschmorte Schalotten / Kartoffel- Mohren- Stampf

Rosa gebratener Kalbsriicken / Thymiansauce /
Gemdiise- Mix / Kartoffelgratin

Rosa gebratenes Kalbsfilet / Café de Paris-Sauce /
Gemiise- Mix / Rosmarinkartoffeln

Scaloppini / Limonen- Sauce / Zucchinigemiise /

Kartoffelwiirfeln

21,50 € (Tellergericht)

26,50 € (satt)
24,00 € (Tellergericht)

26,90 € (satt)
24,50 € (Tellergericht)

25,80 € (satt)
23,00 €, (Tellergericht)

39,90 € (satt)
35,90 € (Tellergericht)

39,90 € (satt)
35,90 € (Tellergericht)

28,80 € (satt)
24,80 € (Tellergericht)

38,90 €

29,90 € (satt)
27,80 € (Tellergericht)

35,90 € (satt)
33,50 € (Tellergericht)

37,90 € (satt)
35,50 € (Tellergericht)

27,90 € (satt)
25,50 € (Tellergericht)



Vom Gefliigel

Hahnchenroulade / Frischkésefiillung /

Zitronen- Knoblauchsofie /
mediterranem Gemiise / Krauterreis
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Hahnchenbrust im Speckmantel / gefiillt mit Mozzarella /
Marsala- Rahm- Sauce / Paprika- Tomaten- Gemiise /

Gnocchi

Rosa gebratene Entenbrust / Orangensauce /
gebratenen Spitzkohl / Herzoginkartoffeln

Vom Wild

Hirschbraten / Wacholderrahm /
Rotkohl / gebratene Kartoffeln

Wild- Ragout / Rotkohl / Spatzle

Rosa gebratener Hirschriicken / Preiselbeer-Orangensauce /
geschmortem Wirsing / Williams- Kartoffeln

(nur als Tellergericht erhiltlich)

Vom Fisch

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet / Knoblauch-Dill-Sauce /

Linsengemiise / Stif3kartoffel- Stampf

Gebratenes Kabeljaufilet / Krebssauce,

Orangen-Fenchel- Gemiise / Wildreis

Auf der haut gebratenes Lachsfilet /

Limonen- Weifdwein- Sauce / Brokkoli / Kartoffelwtirfel

Vegetarisch v

Feta- Zucchini- Roulade / Paprikasauce / Gnocchi

Gebackenen Blumenkohl / Currysauce / Reis

Mit Cous Cous gefiillte Zucchini

Gebackener Schafskdse / mediterranem Gemiise /
Olivenol / Rosmarin / Thymian / gebackenen Kartoffelecken

27,90 € (satt)
25,50 € (Tellergericht)

27,50 € (satt)
24,90 € (Tellergericht)

39,90 € (satt)
35,90 € (Tellergericht)

29,90 € (satt)
27,50 € (Tellergericht)

25,90 € (satt)
23,50 € (Tellergericht)

39,90 €

28,90 € (satt)
26,50 € (Tellergericht)

26,90 € (satt)
24,40 € (Tellergericht)

28,50 € (satt)
26,00 € (Tellergericht)

22,90 € (satt)
20,50 €(Tellergericht)

23,50 € (satt)

21,90 € (Tellergericht)

23,50 € (satt)
21,90 € (Tellergericht)

24,90 € (satt)
22,50 € (Tellergericht)
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Desserts
Kaiserschmarrn / Apfelmus / Vanillesauce 9,90 €
Créme Catalana - 7,90 €
Rote Griitze / Vanilleeis / Sahne 7,90 €
Apfelstrudel / Vanillesauce 8,20 €
Creme Briilée / Kugel Eis nach Wahl 8,90 €
Duett von Mousse au Chocolat 8,90 €
Panna-Cotta / Fruchtsauce / Kugel Eis nach Wahl 8,90 €
Erdbeer-Cappuccino im Glas 6,20 €
Zitronencreme 6,90 €
Hausgemachtes Tiramisu 8,90 €
»Dessert- Variation“ - nach Art des Hauses 12,90 €
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Cestaller S e sic/ Shp
@4//7@‘ .

Kategorie | 59,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei Gemiise / zwei
Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts

Kategorie II 65,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei Gemiise /

zwei Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts

Kategorie III 71,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei Gemiise /

zwei Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts

10
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Hochzeitssuppe Hackfleisch-Lauchsuppe mit Kartoffeln
Kartoffelcremesuppe Tomaten- Consommé
Paprikacremesuppe Karotten- Orangen- Chili- Creme

Knoblauchcreme Gulaschsuppe

Schweinefilet mit Frischkase Lachs-
und Tomaten Frischkaserollchen Tomate / Mozzarella
Gebackene & gratinierte Mini Wrap Gefiillte Champignons /
Zucchini -Scheiben BBQ-Chicken Tomatenkruste
Gurkensalat Anti-Pasti- Hahnchenspiefe
mit Schmand Gemiise mit Dip

Champignons Pikanter Eisbergsalat / Rohkostsalat- Auswahl
mit Knoblauchdip Tomatensalat
Shrimps- Carpaccio gefiillte Eier
Cocktail mit Rucola & Parmesan
Mini Roastbeef mit Mini- Kartoffeln /
Schnitzel & Dip Remouladensauce Krauterquark
Lachsplatte mit Kaseplatte mit verschiedenen Schinken
Meerrettichsahne und Schnitt- und Weichkéasen, mit Melone

Honig-Senf-Dill-Sauce

Trauben und Crackern

alle unsere Buffets enthalten eine Salatauswahl / Toppings / Dressing /
sowie hausgemachtes Brot / Baguette / Butter / Krauterquark /

Hausmarmelade

11
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Schwein

Kasslerbraten / Zwiebelsauce

Kategorie |

Schweinekrustenbraten / Malzbiersauce

Kategorie [

Rollbraten / Zwiebel & Apfel

Kategorie [

Schweinefilet im Speckmantel /
Pfefferrahmsauce

Kategorie II

Schweinemedaillons / Portweinsauce

Kategorie II

Rind
Rinderschmorbraten / Kategorie I1
Bratensauce
*Rosa gebratenes Roastbeef / Kategorie I1
Thymiansauce
*Rosa gebratener Rinderriicken / Kategorie III
Rosmarinsauce
Tafelspitz / Meerrettichsauce Kategorie I1
Kalb

Geschmorte Kalbsbackchen /
Burgundersauce

Kategorie III

Scallopini / Limonen- Sauce

Kategorie II

*Rosa gebratener Kalbsrticken /
Morchelrahm- Sauce

Kategorie III

Kalbshaxe / Thymiansauce

Kategorie II

Geflligel

Hahnchenroulade mit Frischkasefiillung /
Tomatensauce

Kategorie Il

Hahnchenbrust im Speckmantel /
gefiillt mit Mozzarella /
Marsala- Rahm- Sauce

Kategorie II

Gebackene Hiahnchenschenkel / pikante
Knoblauchsauce

Kategorie II

* live von der Schneidestation

12
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Wild
Wildschweinkeule / Rotweinsauce Kategorie II
Hirschbraten / Wacholderrahm Kategorie I1
*Hirschriicken / Cranberry Sauce Kategorie III
Fisch
Rotbarschfilet / Tomaten-Krduterkruste, / Kategorie II
Zitronen-Butter-Sauce
Gebratenes Lachsfilet / Kategorie II
Limonen-Weifdwein Sauce
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet / Kategorie II
Knoblauch-Dill-Sauce

Vegetarisch

Gemdiise Schnitzel (Vegan) / Kategorie I
Tomatensauce

Gefiillte Zucchini / Kategorie II
Cous Cous

Gebackener Schafskase / Kategorie I1
mediterranem Gemiise /
Olivendl / Rosmarin

* live von der Schneidestation

13
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Sattigungsbeilagen zwei zur Auswahl
Gratin Rosmarinkartoffeln Kroketten
Kartoffeln Reis Spatzle
Herzoginkartoffeln Schupfnudeln Klof3e
Gnocchi Gebackene Kartoffeln Rostis
Serviettenknddel Pommes / Wedges Pasta

Gemuiise zwei zur Auswahl

Rotkohl Sauerkraut Glacierte Karotten
Brokkoli mit gerosteten Gemiise - Mix Wirsing
Mandelstiickchen Gebraten oder in Rahm
Erbsen gebratene Lauchgemiise
& Mohren Champignons gebraten oder in Rahm
Rosenkohl Zucchini- Paprika- Gemiise Kohlrabi
in Rahm
Griine Bohnen
Ratatouille- mit oder ohne Speck Ofengemiise
Gemiise nach Art des Hauses

Desserts zwei zur Auswahl

Rote Griitze / Vanillesauce / Sahne

Galliano- Joghurt

Apfelstrudel / Vanillesauce

Mousse au Chocolat

Creme Briilée / marinierten Friichten Panna-Cotta / Fruchtsauce
Klassisches Tiramisu Schokobrunnen / frischen Friichten
(enthalt Alkohol) (Aufpreis pro Person = 2,00 €)

Erdbeer- Tiramisu

Orangencreme

Himbeer-Mousse

Mango-Mousse

14
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Grill-Buffet . /7 /-

Hahnchen-Spiefde / Sweet-Chili-Sauce
Antipasti \/"
Thunfisch-Mais-Salat
Hausgemachter Bauernsalat  \/
Krautsalat V
Kartoffel- Speck- Salat
Gurkensalat- Schmand- Salat \/
Tomatensalat V
Laugenstangen / Rostbrot
Salatauswahl / Toppings / Dressing /
sowie hausgemachtes Brot / Baguette / Butter / Krauterquark / Hausmarmelade

Nackensteaks / hausgemachter Marinade
Bratwiirste
Schinken Griller
Hahnchenbrustbrust / Curry-Marinade
kleine Rumpsteaks
Krautern marinierter Lachs
gegrillter Schafskise \/

Wedges
gebackene Kartoffeln

Sommergemiise
Mais

Krauterbutter / Knoblauchbutter

BBQ-Sauce / Sour Cream / Senf /
Ketchup / Salsa-Sauce

Griechischer Joghurt / Honig / Niissen
Obstsalat

59,00 € pro Person

+ Garnelenspief3e / Aufpreis = 8,00 € pro Person

15
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Ribollita (toskanische Suppe) \/’ oder italienische Fischsuppe

Aufschnitt- Platte (u.a.Salami / Coppa Schinken) / Toppings
Antipasti- Gemiise
Tomate / Mozzarella / Pesto V
Kaseplatte (verschiedenen Schnitt- & Weichkisen) / Trauben / Crackern V
Vitello Tonato
Salatauswahl / Toppings / Dressing /
Brot- & Baguetteauswahl / Butter / Krduterquark / Hausmarmelade

Piccata von der Hihnchenbrust / Tomatensauce
Gegrilltes Fischfilet / Zitronensauce
Scaloppini vom Kalb / Thymian- Sauce

Pasta
Gnocchi’s

Mediterranes Ofengemiise
glacierte Mohren

Panna Cotta / Fruchtsauce
Tiramisu

62,00 € pro Person

(ohne Suppe = 56,00 € pro Person)

Alternative Hauptgange wihlbar

Osso Bucco / Wurzelsud
Lasagne / Ricotta / Spinat v

16
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Niedersachsische Hochzeitssuppe

Fischplatte (Matjes / Forelle / Makrele) / Sahnemeerrettich
Minibouletten / Senf
Kartoffelsalat
Kleine Schnitzelchen
Stlzfleisch / Remoulade

Salatauswahl / Toppings / Dressing /
Brot- & Baguetteauswahl / Butter / Krduterquark / Hausmarmelade

Schweinemedaillons / Champignonrahmsauce
Rinderschmorbraten / eigene Sauce

Kroketten
Kartoffeln

Rotkohl
Gemiise- Mix

Rote Griitze / Vanillesauce
Welfenspeise / Beerensalat

59,00 € pro Person

(ohne Suppe = 53,00 € pro Person)
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Hola... Espana. 7./

Tomatensuppe / Chorizo / Croutons

Schinkenplatte
Verschiedene Tapas
Eingelegtes Gemiise / Oliven
Fleischballchen / Pikanter Sauce

Salatauswahl / Toppings / Dressing /
Brot- & Baguetteauswahl / Butter / Krauterquark / Hausmarmelade

Paella
Kabeljau / Knoblauch- Oliven- Sauce
Hahnchenkroketten / Paprikasauce

Kartoffel- Tortilla
Rosmarinkartoffeln

Gemiisepfanne
gerdstete Spitz- Paprika

Creme Catalana
Spanischer Mandelkuchen / Orangenragout

67,00 € pro Person

(ohne Suppe = 58,00 € pro Person)
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Speck- Knodelsuppe

Obazda / Rettich
Weifdwurst / stifder Senf
,deftige“ Wurstplatte / Toppings

Kdseplatte (verschiedenen Schnitt- & Weichkisen) / Trauben / Crackern
Salatauswahl / Toppings / Dressing /
Brot / Baguette / Butter / Krauterquark / Hausmarmelade
Laugenbrezeln / Laugengeback

Schweinshaxe / Braunbiersauce
Leberkdse im Ganzen gebraten
Lachsforelle / Krautersauce

Spatzle
gebratene Kartoffeln

Sauerkraut
Gemiise- Mix

Bayrisch Creme (im Weckglas) / Fruchtsauce
Kaiserschmarrn / Vanillesauce

57,00 € pro Person

(ohne Suppe = 50,00 € pro Person)
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