
Hotel-Restaurant Körber • Hauptstraße 182 • 30826 Garbsen-Osterwald 

Telefon: 05131/45 84 0  

www.hotel-Koerber.de • Veranstaltungen@hotel-koerber.de 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Genussvolle Einblicke 
  

 Körber´s 

 

http://www.hotel-koerber.de/


Hotel-Restaurant 

 Körber 
 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gä ste des  

Körber´s 

 
Auf den nä chsten Seiten finden Sie erste Ideen und Vorschlä ge zur 

Speisenäuswähl fu r Ihre geplänte Feier. 
Viel Späß beim Sto bern und Auswä hlen! 

 
Gerne nehmen wir äuch Wu nsche und Vorschlä ge  

Ihrerseits entgegen. Fu r ein perso nliches Gesprä ch stehen wir Ihnen jederzeit 
zur Verfu gung 

 
 

Ihre Fämilie Arnecke 
und däs 

Teäm vom  Körber´s 

 

 

 

 

 
Gültig bis Dezember 2026 
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Allgemeine Informätionen 
 

 

 

Unsere Buffets bieten wir Ihnen ab 30 Personen än.  

Sollte die Gä steänzähl unter 30 Personen sein, berechnen wir 30 Personen. 
 

Unsere „Tischbuffets/ Menu ´s“ bieten wir bis maximal 40 Personen än.  
 

Fu r die Bereitstellung von Tellern, Gäbeln, Servietten zum mitgebrächten Kuchen, 

berechnen wir einen Gedeckpreis in Ho he von 7,80 € pro Person  

inkl. Filterkäffee und Tee (keine Kaffeespezialitäten inbegriffen) 
 

Speisen- & Geträ nkeäufsteller ko nnen äuf Wunsch durch uns erstellt werden. 

Hierfu r berechnen wir 2,80 € pro Stück. 
 

Bevorzugen Sie eine spezielle Blumendekorätion, bestellen wir diese näch  

Ihren Wu nschen bei einem Fächgeschä ft.  
 

Alternätiv bieten wir ihnen gegen einen Aufpreis äuch gerne däs Dekorieren  

durch UNS än. Sprechen Sie uns hierzu einfäch än… 
 

Nächstehende Preise sind inkl. der Mehrwertsteuer und Bedienung. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen.  
 

        Alle Angaben ohne Gewähr 
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Fingerfood zum Empfäng 
 

Preis pro Stu ck 
  

Mini-Bouletten           2,00 € 
 

Verschieden gefu lltes Blä tterteiggebä ck      3,00 € 
 

Kä sespieße / Träuben         2,80 € 
 

Cänäpe s (verschiedene Käse- & Aufschnittsorten)     3,00 € 
 

Cänäpe s (Lachs)          3,50 € 
 

Mozzärelläspieß / Kirschtomäten / Pesto      3,00 € 
 

Hä hnchenspieße / Sweet Chili-Soße       3,90 € 
 

Gärnelenspieß / Knobläuch-Dip       4,00 € 
 

Auberginenro llchen / Fetäkä se        2,80 € 
 

Chämpignons / Aioli         2,80 € 
 

Crostini / Schinken / Honigmelone / Pärmesän     3,80 € 
 

Crostini / Tomäte / Mozzärellä        3,50 € 
 

Crostini / gru nem Pesto         3,00 € 
 

Crostini / Päprikä-Fetä- Creme        3,50 € 
 

Crostini / Thunfischcreme        3,80 € 
 

Antipästi-Spieß          3,60 € 
 

Cre pes-Ro llchen / Rä ucherlächs       4,00 € 
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Wählen Sie sich 

Ihr 

Menü … 
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Sie können aus den nun folgenden Angeboten 

ihr Menü selbst zusammen: 

 

 
 

Berechnungsbeispiel: 
 

Sie wä hlen äls Häuptgäng: 

 

• Schweinefilet / Speckmäntel, 

Pfeffersäuce / frischem Gemu se / 

Kroketten          26,90 € 
 

& 

 

• Hirschbräten / Wächoldersäuce /  

Rotkohl / Kärtoffelklo ßen        28,90 € 
 

  
Berechnung pro Person: 

28,90 € 

        +   11,00 € 

       __________ 

39,90 € 
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Vorspeisen 

 

Wildkrä utersälät / kärämellisierten Birnen,  

Nu ssen / Croutons        8,90 € 
 

 Wählweise mit:   Garnelen     + 9,50 € 

     Hähnchenbruststreifen   + 9,00 € 

     Hirtenkäse     + 5,00 € 
 

 

Tomäte-Mozzärellä / Pesto       11,90 € 
 

Kärämellisierter Ziegenkä se / Sälätbeet /  

Krä utervinäigrette        15,90 € 
 

Antipästi-Teller         12,90 € 
 

Schinken trifft Melone        12,90 € 

 

3 Bruschettä „Klassisch“        9,90 € 

 

3 Bruschettä unterschiedlich belegt      11,90 € 
 

Cärpäccio vom Rind / Pärmesän /märiniertem Rucolä / 

Kirschtomäten / Bälsämico       14,90 € 
 

Tätär vom Rind / gero stetem Brot      16,90 € 
 

Räuchfischteller / Zitronenvinäigrette / Sähnemeerrettich   16,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Gerne bieten wir Ihnen und Ihren Gästen auch eine Vorspeisen- Variation an… 
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Suppen 

 
serviert in der Tasse (7,90 € pro Person) oder in der Terrine (9,50 € pro Person) 

 

Tomätenconsomme  / Bäsilikumklo ßchen 

 

Tomätencreme / Krä utercreme 

 

Kärtoffelcremesuppe  

 

Knobläuchcreme 

 

Zweierlei von der Päprikäcremesuppe 

 

Kärotten- Orängen- Chili- Creme 

 

Hochzeitssuppe näch Art des Häuses 

 

Guläschsuppe 

 

Säisonäle Suppen wie zum Beispiel 
Preis auf Anfrage 

 

Spärgelcreme / Croutons  

 

Ku rbiscreme / Ku rbiskernen / Ku rbiso l 

 

Pfifferlingcreme  

 

Bä rläuchcreme 

 

 

Sollten Sie einen anderen Wunsch haben, so stehen sprechen Sie uns einfach an… 
 

 

       = vegetarisch 
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Häuptgerichte 

Vom Schwein 

Schweinekrustenbräten / Mälzbiersäuce /Säuerkräut /   23,90 € (satt) 
gebrätenen Serviettenkno del      21,50 € (Tellergericht) 

 

Schweinefilet im Speckmäntel / Pfefferrähmsäuce /    26,50 € (satt) 
Gemu se- Mix / Kroketten       24,00 € (Tellergericht) 

 

Schweinemedäillons / Portweinsäuce / gebrätene Zwiebeln /   26,90 € (satt) 
Herzoginkärtoffel        24,50 € (Tellergericht) 

 

Vom Rind 

Rinderschmorbräten / Brätensäuce /Rotkohl /    25,80 € (satt)  
Kärtoffelklo ßen        23,00 €, (Tellergericht) 

 

Rosä gebrätener Rinderru cken / Rosmärinsäuce /    39,90 € (satt) 
Rotweinschälotten / Kärtoffelgrätin      35,90 € (Tellergericht) 

 

Rosä gebrätenes Rinderfilet / Cäfe  de Päris-Säuce /     39,90 € (satt) 
Gemu se- Mix / Rosmärinkärtoffeln      35,90 € (Tellergericht) 

 

Täfelspitz / Meerrettichsäuce / Kärtoffeln     28,80 € (satt) 
          24,80 € (Tellergericht) 
 

Surf änd Turf / Portwein- Säuce /      38,90 € 

Speck-Bohnen-Bu ndchen / Herzoginkärtoffeln 

(nur als Tellergericht erhältlich) 
 

Vom Kälb 

Geschmorte Kälbsbä ckchen / Burgundersäuce /     29,90 € (satt) 
geschmorte Schälotten / Kärtoffel- Mo hren- Stämpf    27,80 € (Tellergericht) 

 

Rosä gebrätener Kälbsru cken / Thymiänsäuce /    35,90 € (satt) 

Gemu se- Mix / Kärtoffelgrätin      33,50 € (Tellergericht) 

 

Rosä gebrätenes Kälbsfilet / Cäfe  de Päris-Säuce /    37,90 € (satt) 

Gemu se- Mix / Rosmärinkärtoffeln      35, 50 € (Tellergericht) 

 

Scäloppini / Limonen- Säuce / Zucchinigemu se /    27,90 € (satt) 

Kärtoffelwu rfeln        25,50 € (Tellergericht) 
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Vom Geflu gel 

Hä hnchenrouläde / Frischkä sefu llung /      27,90 € (satt) 
Zitronen- Knobläuchsoße /        25,50 € (Tellergericht) 
mediterränem Gemu se / Krä uterreis 

 

Hä hnchenbrust im Speckmäntel / gefu llt mit Mozzärellä /   27,50 € (satt) 
Märsälä- Rähm- Säuce / Päprikä- Tomäten- Gemu se /    24,90 € (Tellergericht) 
Gnocchi 

Rosä gebrätene Entenbrust / Orängensäuce /                       39,90 € (satt)                                
gebrätenen Spitzkohl / Herzoginkärtoffeln     35,90 € (Tellergericht) 
 

Vom Wild 

Hirschbräten / Wächolderrähm /       29,90 € (satt) 

Rotkohl / gebrätene Kärtoffeln      27,50 € (Tellergericht) 

 

Wild- Rägout / Rotkohl / Spä tzle      25,90 € (satt) 

          23,50 € (Tellergericht) 

 

Rosä gebrätener Hirschru cken / Preiselbeer-Orängensäuce /   39,90 € 
geschmortem Wirsing / Williäms- Kärtoffeln 
(nur als Tellergericht erhältlich) 

 

Vom Fisch 

Auf der Häut gebrätenes Zänderfilet / Knobläuch-Dill-Säuce /   28,90 € (satt) 

Linsengemu se / Su ßkärtoffel- Stämpf      26,50 € (Tellergericht) 

 

Gebrätenes Käbeljäufilet / Krebssäuce,     26,90 € (satt) 

Orängen-Fenchel- Gemu se / Wildreis      24,40 € (Tellergericht) 

 

Auf der häut gebrätenes Lächsfilet /      28,50 € (satt) 

Limonen- Weißwein- Säuce / Brokkoli / Kärtoffelwu rfel   26,00 € (Tellergericht) 
 

Vegetärisch 

Fetä- Zucchini- Rouläde / Päprikäsäuce / Gnocchi    22,90 € (satt) 

          20,50 €(Tellergericht)  

 

Gebäckenen Blumenkohl / Currysäuce / Reis     23,50 € (satt) 

          21,90 € (Tellergericht) 

 

Mit Cous Cous gefu llte Zucchini       23,50 € (satt) 

          21,90 € (Tellergericht) 

 

Gebäckener Schäfskä se / mediterränem Gemu se /     24,90 € (satt) 
Oliveno l / Rosmärin / Thymiän / gebäckenen Kärtoffelecken   22,50 € (Tellergericht) 
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Desserts 

 

Käiserschmärrn / Apfelmus / Vänillesäuce      9,90 € 

 

Cre me Cätälänä -        7,90 € 

 

Rote Gru tze / Vänilleeis / Sähne       7,90 € 

 

Apfelstrudel / Vänillesäuce        8,20 € 

 

Cre me Bru le e / Kugel Eis näch Wähl       8,90 € 

 

Duett von Mousse äu Chocolät       8,90 € 

 

Pännä-Cottä / Fruchtsäuce / Kugel Eis näch Wähl     8,90 € 

 

Erdbeer-Cäppuccino im Gläs        6,20 € 

 

Zitronencreme          6,90 € 

 

Häusgemächtes Tirämisu        8,90 € 

 

„Dessert- Väriätion“ – näch Art des Häuses       12,90 € 
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Gestalten Sie sich Ihr  

Buffet… 

 

  

Kätegorie I    59,00 € 

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Häuptgerichte / zwei Gemu se / zwei 

Sä ttigungsbeilägen / Zwei Desserts  

 

Kätegorie II    65,00 € 

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Häuptgerichte / zwei Gemu se /  

zwei Sä ttigungsbeilägen / Zwei Desserts  

 

Kätegorie III   71,00 € 

Preis inklusive einer Suppe / 4 Vorspeisen / 3 Häuptgerichte / zwei Gemu se /  

zwei Sä ttigungsbeilägen / Zwei Desserts  
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Suppen    eine zur Auswahl 

Hochzeitssuppe Häckfleisch-Läuchsuppe mit Kärtoffeln 

Kärtoffelcremesuppe Tomäten- Consomme  

Päprikäcremesuppe Kärotten- Orängen- Chili- Creme 

Knobläuchcreme Guläschsuppe 

 

Vorspeisen   vier zur Auswahl  

Schweinefilet mit Frischkä se 
und Tomäten 

 

Lächs- 
Frischkä sero llchen 

 

 
Tomäte / Mozzärellä 

 
Gebäckene & grätinierte  

Zucchini -Scheiben 
 

 
Mini Wräp  

BBQ-Chicken 
 

Gefu llte Chämpignons / 
Tomätenkruste 

 
Gurkensälät  
mit Schmänd 

 
Anti-Pästi- 
Gemu se 

 

 
Hä hnchenspieße  

mit Dip 

 
Chämpignons  

mit Knobläuchdip 
 

Pikänter Eisbergsälät / 
Tomätensälät 

 

Rohkostsälät- Auswähl 
 

 
Shrimps- 
Cocktäil 

 

 
Cärpäccio  

mit Rucolä & Pärmesän 
 

 
gefu llte Eier 

 

 
Mini  

Schnitzel & Dip 
 

 
Roästbeef mit 

Remoulädensäuce 

 
Mini- Kärtoffeln / 
Krä uterquärk 

 
Lächsplätte mit 

Meerrettichsähne und  
Honig-Senf-Dill-Säuce 

 

 
Kä seplätte mit verschiedenen 
Schnitt- und Weichkä sen, 
Träuben und Cräckern 

 
 

 
Schinken 
mit Melone 

 

alle unsere Buffets enthalten eine Salatauswahl / Toppings / Dressing /  
sowie hausgemachtes Brot / Baguette / Butter / Kräuterquark / 

Hausmarmelade 
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Häuptgerichte    drei zur Auswahl 

Schwein 

Kässlerbräten / Zwiebelsäuce 
 

Kätegorie I 

Schweinekrustenbräten / Mälzbiersäuce 
 

Kätegorie I 

Rollbräten / Zwiebel & Apfel 
 

Kätegorie I 

Schweinefilet im Speckmäntel / 
Pfefferrähmsäuce 

Kätegorie II 

Schweinemedäillons / Portweinsäuce 
 

Kätegorie II 

 

Rind 

Rinderschmorbräten / 
Brätensäuce 

Kätegorie II 

*Rosä gebrätenes Roästbeef / 
Thymiänsäuce 

Kätegorie II 

*Rosä gebrätener Rinderru cken / 
Rosmärinsäuce 

Kätegorie III 

Täfelspitz / Meerrettichsäuce 
 

Kätegorie II 

 

Kälb 

Geschmorte Kälbsbä ckchen / 
Burgundersäuce 

Kätegorie III 

Scällopini / Limonen- Säuce Kätegorie II 

*Rosä gebrätener Kälbsru cken / 
Morchelrähm- Säuce 

Kätegorie III 

Kälbshäxe / Thymiänsäuce 
 

Kätegorie II 

 

Geflu gel 

Hä hnchenrouläde mit Frischkä sefu llung / 
Tomätensäuce 

Kätegorie II 

Hä hnchenbrust im Speckmäntel /  
gefu llt mit Mozzärellä /  
Märsälä- Rähm- Säuce 

Kätegorie II 

Gebäckene Hä hnchenschenkel / pikänte 
Knobläuchsäuce 

 

Kätegorie II 

* live von der Schneidestation 
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Wild 

Wildschweinkeule / Rotweinsäuce 
 

Kätegorie II 

Hirschbräten / Wächolderrähm Kätegorie II 
*Hirschru cken / Cränberry Säuce 

 
Kätegorie III 

 

Fisch 

Rotbärschfilet / Tomäten-Krä uterkruste, / 
Zitronen-Butter-Säuce 

Kätegorie II 

Gebrätenes Lächsfilet / 
Limonen-Weißwein Säuce 

Kätegorie II 

Auf der Häut gebrätenes Zänderfilet / 
Knobläuch-Dill-Säuce 

Kätegorie II 

 
Vegetärisch 

Gemu se Schnitzel (Vegan) /  
Tomätensäuce 

Kätegorie I 

Gefu llte Zucchini /  
Cous Cous 

Kätegorie II 

Gebäckener Schäfskä se /  
mediterränem Gemu se /  
Oliveno l / Rosmärin 

Kätegorie II 

 
 
* live von der Schneidestation 
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Sä ttigungsbeilägen   zwei zur Auswahl 

Grätin 
 

Rosmärinkärtoffeln 
 

Kroketten 
 

Kärtoffeln 
 

Reis 
 

Spä tzle 
 

Herzoginkärtoffeln 
 

Schupfnudeln 
 

Klo ße 
 

Gnocchi 
 

Gebäckene Kärtoffeln 
 

Ro stis 
 

Serviettenkno del Pommes / Wedges 
 

Pästä 
 

 

Gemu se zwei zur Auswahl 

Rotkohl 
 

Säuerkräut 
 

Gläcierte Kärotten 
 

 
Brokkoli mit gero steten 

Mändelstu ckchen 
 

 
Gemu se - Mix 

 

 
Wirsing 

Gebräten oder in Rähm 

Erbsen  
& Mo hren 

 

gebrätene  
Chämpignons 

 

Läuchgemu se  
gebräten oder in Rähm 

 
Rosenkohl 

 

 
Zucchini- Päprikä- Gemu se 

 

 
Kohlräbi 
in Rähm 

 
 

Rätätouille-  
Gemu se 

 

Gru ne Bohnen  
mit oder ohne Speck 

 
Ofengemu se  

näch Art des Häuses 

 

Desserts zwei zur Auswahl 
Rote Gru tze / Vänillesäuce / Sähne 

 
Gälliäno- Joghurt 

 
Apfelstrudel / Vänillesäuce 

 
Mousse äu Chocolät 

 
Cre me Bru le e / märinierten Fru chten 

 
Pännä-Cottä / Fruchtsäuce 

 
Klässisches Tirämisu 

(enthält Alkohol) 

 

Schokobrunnen / frischen Fru chten 
(Aufpreis pro Person = 2,00 €) 

 
Erdbeer- Tirämisu 

 
Orängencreme 

Himbeer-Mousse 
 

Mängo-Mousse 
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Grill-Buffet   Körber 

Hä hnchen-Spieße / Sweet-Chili-Säuce 
Antipästi 

Thunfisch-Mäis-Sälät 
Häusgemächter Bäuernsälät 

Kräutsälät 
Kärtoffel- Speck- Sälät 

Gurkensälät- Schmänd- Sälät 
Tomätensälät 

Läugenstängen / Ro stbrot 
Sälätäuswähl / Toppings / Dressing / 

sowie häusgemächtes Brot / Bäguette / Butter / Krä uterquärk / Häusmärmeläde 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

Näckensteäks / häusgemächter Märinäde  
Brätwu rste 

Schinken Griller 
Hä hnchenbrustbrust / Curry-Märinäde 

kleine Rumpsteäks 
Krä utern märinierter Lächs  

gegrillter Schäfskä se 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Wedges 
gebäckene Kärtoffeln 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Sommergemu se 
Mäis 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Krä uterbutter / Knobläuchbutter 
 

BBQ-Säuce / Sour Creäm / Senf / 
Ketchup / Sälsä-Säuce 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

Griechischer Joghurt / Honig / Nu ssen 
Obstsälät 

 
 
 

59,00 € pro Person 
 

+ Garnelenspieße / Aufpreis = 8,00 € pro Person 
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Itäliän Style by   Körber 

 

Ribollitä (toskanische Suppe)  oder  itälienische Fischsuppe 
   

--------------------------------------------------------------------------------- 

 
Aufschnitt- Plätte (u.a.Salami / Coppa Schinken) / Toppings 

Antipästi- Gemu se 
Tomäte / Mozzärellä / Pesto 

Kä seplätte (verschiedenen Schnitt- & Weichkäsen) / Träuben / Cräckern 
Vitello Tonäto 

Sälätäuswähl / Toppings / Dressing / 
Brot- & Bäguetteäuswähl / Butter / Krä uterquärk / Häusmärmeläde 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

Piccätä von der Hä hnchenbrust / Tomätensäuce  
Gegrilltes Fischfilet / Zitronensäuce 

Scäloppini vom Kälb / Thymiän- Säuce 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Pästä 
Gnocchi´s 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Mediterränes Ofengemu se 
gläcierte Mo hren 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

Pännä Cottä / Fruchtsäuce  
Tirämisu 

 
 
 

62,00 € pro Person 
(ohne Suppe = 56,00 € pro Person) 

 

 

 

Alternative Hauptgänge wählbar 

 

Osso Bucco / Wurzelsud 

Läsägne / Ricottä / Spinät 
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Niedersächsen by   Körber 
 

Niedersä chsische Hochzeitssuppe 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Fischplatte (Matjes / Forelle / Makrele) / Sahnemeerrettich 

Minibouletten / Senf 

Kartoffelsalat 

Kleine Schnitzelchen 

Sülzfleisch / Remoulade 

Sälätäuswähl / Toppings / Dressing /  
Brot- & Bäguetteäuswähl / Butter / Krä uterquärk / Häusmärmeläde 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Schweinemedäillons / Chämpignonrähmsäuce 

Rinderschmorbräten / eigene Säuce 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Kroketten 

Kärtoffeln 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Rotkohl 

Gemu se- Mix 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Rote Gru tze / Vänillesäuce 

Welfenspeise / Beerensälät 
 

 

 

59,00 € pro Person 
(ohne Suppe = 53,00 € pro Person) 
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Hola… Espana    Körber 

 

Tomätensuppe / Chorizo / Croutons 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Schinkenplätte 

Verschiedene Täpäs 

Eingelegtes Gemu se / Oliven 

Fleischbä llchen / Pikänter Säuce 

Sälätäuswähl / Toppings / Dressing /  
Brot- & Bäguetteäuswähl / Butter / Krä uterquärk / Häusmärmeläde 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

Päellä 

Käbeljäu / Knobläuch- Oliven- Säuce 

Hä hnchenkroketten / Päprikäsäuce 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Kärtoffel- Tortillä 

Rosmärinkärtoffeln 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Gemu sepfänne 

gero stete Spitz- Päprikä 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Creme Cätälänä 

Spänischer Mändelkuchen / Orängenrägout 
 

 

 

67,00 € pro Person 
(ohne Suppe = 58,00 € pro Person) 
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Ja mei… Körber 
 

Speck- Kno delsuppe 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Obäzdä / Rettich 

Weißwurst / su ßer Senf 

„deftige“ Wurstplätte / Toppings  

Kä seplätte (verschiedenen Schnitt- & Weichkäsen) / Träuben / Cräckern 
Sälätäuswähl / Toppings / Dressing / 

Brot / Bäguette / Butter / Krä uterquärk / Häusmärmeläde 
Läugenbrezeln / Läugengebä ck 

 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Schweinshäxe / Bräunbiersäuce 

Leberkä se im Gänzen gebräten 

Lächsforelle / Krä utersäuce 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Spä tzle 

gebrätene Kärtoffeln 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Säuerkräut 

Gemu se- Mix 
 

--------------------------------------------------------------------------------- 

 

Bäyrisch Creme (im Weckglas) / Fruchtsäuce 

Käiserschmärrn / Vänillesäuce 
 

 

 

57,00 € pro Person 
(ohne Suppe = 50,00 € pro Person) 

 


