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Sehr geehrte Gaste des

Hotel-Restaurant e

Auf den nachsten Seiten finden Sie erste Ideen und Vorschlage zur Speisenauswahl
fUr lhre geplante Feier.
Viel Spal® beim Stobern und Auswahlen!

Gerne nehmen wir auch Wiinsche und Vorschlage
Ihrerseits entgegen. Flr ein personliches Gesprach stehen wir lhnen jederzeit zur
Verflgung

lhre Familie Arnecke
und das

Teamvom HOtel-Restaurant %’//gﬂ
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Unsere Buffets bieten wir Ihnen ab 30 Personen an.

Sollte die Gasteanzahl unter 30 Personen sein, berechnen wir 30 Personen.
Unsere ,Tischbuffets” bieten wir bis maximal 40 Personen an.

Der Gedeckpreis flr mitgebrachte Kuchen betragt 7,10 € inkl. Filterkaffee und Tee
MenUkarten kdnnen auf Wunsch durch uns erstellt werden. (3,50 € pro Stlick)

Bevorzugen Sie eine spezielle Blumendekoration, bestellen wir diese nach lhren
Wilnschen bei einem Fachgeschaft.

Alternativ bieten wir ihnen gegen einen Aufpreis auch gerne das Dekorieren durch
unser Team an.

Nachstehende Preise sind inkl. der Mehrwertsteuer und Bedienung.

Entscheiden Sie sich fur eine Feier in unserem Hause, fallt keine Raummiete an.

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Gultig bis Dezember 2024

Alle Angaben ohne Gewadbhr.
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Preis pro Stlck

Mini-Bouletten 2,50 €
Verschieden gefllltes Blatterteiggeback 3,00 €
Kasespielle mit kernlosen Trauben 3,00 €
Canapes (Kase, Aufschnitt) 3,00 €
Canapés (Lachs) 3,80 €
Mozzarellaspield mit Kirschtomaten und Pesto 3,50€
Hahnchenspielle mit Sweet Chili-Sole 3,50€
Garnelenspield mit Knoblauch-Dip 4,50 €
Auberginenrolichen mit Fetakase 3,00 €
Champignons mit Aioli 2,80 €
Crostini mit Schinken, Honigmelone und Parmesan 4,20 €
Crostini mit Tomate und Mozzarella 4,00 €
Crostini mit grinem Pesto 3,80 €
Crostini mit Paprika-Feta- Creme 4,00 €
Crostini mit Thunfischcreme 4,20 €
Antipasti-Spiel3 4,00 €
Crépes-Rollchen mit Raucherlachs 4,50 €
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Hinweis: Fir eine Mehraufwandspauschale in Hohe von 10,50 € servieren
wir ihnen gerne 2 Hauptgdnge nach Wahl, wobei das teurere

Gericht als Berechnungsgrundlage dient.

Berechnungsbeispiel:

Sie wahlen als Hauptgang:

e Maispoulardenbrust geflllt mit Pilz-Sahne-Farce,
Krauter- Schaum- Sauce, OfengemUse
und Nuss-Schupfnudeln 26,50 €

und

e Hirschbraten aus der Keule in Wacholderrahm gebraten,
Apfelrotkohl und KartoffelkloRen 25,50 €

Berechnung pro Person:
26,90 €
+ 10,50 €

37,40 €
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Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit karamellisierten Birnen,

Nissen und Krautercroutons 7,50 €
Wahlweise mit: Garnelen 12,00 €
Rinderfiletstreifen 12,00 €
Feta 5,00 €
Tomate-Mozzarella mit Pesto 10,90 €

Karamellisierter Ziegenkase auf Salatbett,

Pinienkernen und Krautervinaigrette 12,90 €
Antipasti-Teller 10,90 €
Schinken trifft Melone 10,90 €

Carpaccio vom Rind mit Parmesan, mariniertem Rucola,

Kirschtomaten und Balsamico 12,90 €
Tatar vom Rind mit gerdstetem Brot 12,90 €
Rauchfischteller mit Zitronenvinaigrette und Sahnemeerrettich 14,90 €



Hotel-Restaurant

Tl

Suppen

serviert in der Tasse (6,90 €) oder in der Terrine (8,50 €) pro Person
Tomatenconsommeé mit Basilikumklof3chen
Kraftbrihe nach Art des Hauses mit Einlage
Kartoffelcremesuppe
Tomatencremesuppe
Paprikacremesuppe
Zwiebelsuppe
Minestrone
Gemusecreme-Suppe
Mohren-Ingwer-Suppe
Blumenkohlcreme
ChampignonrahmsUppchen

Hochzeitssuppe nach Art des Hauses

Saisonale Suppen wie zum Beispiel
Preis auf Anfrage

Spargelcreme mit Croutons
Kirbiscreme mit Kirbiskernen und Kirbisol
Pfifferlingcreme mit Sahne

Barlauchcreme
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Schwein

Schweinekrustenbraten mit Malzbiersauce, Sauerkraut

und gebratenen Kartoffelklole 19,80 €

Schweinerollbraten geflllt mit Schinken und Paprika, Bratensauce,

Rotkohl, Semmelknodel 20,90 €

Schweinefilet im Speckmantel mit Pfefferrahmsauce,

buntes Marktgemuse und Kroketten 24,90 €

Schweinemedaillons mit Portweinsauce, Zwiebel- Senf- Kruste

und Herzoginkartoffeln 26,90 €
Rind

Rinderschmorbraten mit Bratensauce, Rotkohl,
und KartoffelkloRen 23,80 €

Rosa gebratener Rinderrliicken mit Rosmarinsauce,
Rotweinschalotten und Kartoffelgratin 32,90 €

Rosa gebratenes Rinderfilet mit Café de Paris-Sauce,

buntes MarktgemUse und Rosmarinkartoffeln 36,90 €
Surf and Turf mit Cherry-Schalotten-Sauce,

Speck-Bohnen-Blndchen und Herzoginkartoffeln 37,90 €

(nur als Tellergericht erhaltlich)

Kalb

Geschmorte Kalbsbackchen in Burgundersauce,
geschmorte Schalotten und Kartoffel- Mdhren- Stampf 28,90 €

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Thymiansauce,
buntes Marktgemuse und Kartoffelgratin 29,90 €

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Café de Paris-Sauce,
buntes Marktgemuse und Rosmarinkartoffeln 33,90 €
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Geflugel

Hahnchenroulade mit Frischkaseflllung, Tomatensolie,
mediterranem Gemuse und Krauterreis 24,90 €

Maispoulardenbrust gefillt mit Pilz-Sahne-Farce,
Krauter- Schaum- Sauce, Paprika- Zucchini- Gemuse
und Nuss-Schupfnudeln 26,50 €

Rosa gebratene Entenbrust mit Kirschsauce auf glasiertem

Rosenkohlgemise und hausgemachten Herzoginkartoffeln 28,90 €
(nur als Tellergericht erhaltlich)

wild
Hirschbraten aus der Keule in Wacholderrahm geschmort,
Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ren 26,90 €
Wildschwein- Ragout mit, Rotkohl und Spatzle 22,90 €

Rosa gebratener Hirschriicken mit Preiselbeer-Orangensauce,

geschmortem KohlgemUse und Maccaire- Kartoffeln 35,90 €
(nur als Tellergericht erhaltlich)

Fisch

Seelachsfilet mit Krauterkruste, Zitronen-Butter-Sauce,

gebratenem Gemuse und Krauterreis 23,50 €
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Knoblauch-Dill-Sauce,

gebratenem Wirsing und Schupfnudeln 24,90 €

Gebratenes Kabeljaufilet mit Krebssauce,

Orangen-Fenchel Gemuse und Kartoffelstampf 24,50 €
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Limonen-WeilBwein-Sauce,

Zucchini- Moéhren- GemUse und Kartoffelwirfeln 24,40 €

Vegetarisch

Feta & Aubergine mit Paprikasauce und Rote Bete Risotto 19,50 €
Kohlrabi- Schnitzel mit Tomatensauce und Plree 17,90 €
Geflllte Zucchini mit mediterranem Cous Cous 17,50 €

Gebackener Schafskase auf mediterranem Gemuse angemacht mit
Olivenol, Rosmarin und Thymian sowie eine pikante Tomatensauce 18,90 €
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Desserts
Kaiserschmarrn mit Apfelmus & Vanillesauce 8,90 €
Cappuccino-Mousse mit Mascarpone 8,50 €
Duett vom Fruchtmousse 7,90 €
Rote Griutze mit Vanilleeis und Sahne 7,90 €
Apfelstrudel mit hausgemachter Vanillesauce 8,20 €
Creme brllée mit einer Kugel Eis nach Wahl 8,90 €
Duett von Mousse au Chocolat 8,90 €
Panna-Cotta mit Fruchtsauce und einer Kugel Eis nach Wahl 8,90 €
Topfencreme mit Eierlikor und Frichten 8,90 €
Erdbeer-Cappuccino im Glas 5,20€
Erdbeer-Kdse-Tortchen 7,00 €
,Dessertteller” —nach Art des Kiichenchef 11,80 €
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Kategorie | 50,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 5 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei Gemuse / zwei
Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts

Kategorie Il 55,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 5 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei GemUse / zwei
Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts

Kategorie Il 60,00 €

Preis inklusive einer Suppe / 5 Vorspeisen / 3 Hauptgerichte / zwei GemUse / zwei
Sattigungsbeilagen / Zwei Desserts
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Tomatenconsomme
mit BasilikumkloRchen

Kraftbrihe
nach Art des Hauses mit Einlage

Kartoffelcremesuppe

Tomatencremesuppe

Paprikacremesuppe

Karotten- Chili- Creme

Blumenkohlcreme

Champignon-Rahm-Siippchen

Zwiebelsuppe

Minestrone

Gemusecreme-Suppe

Hackfleisch-Lauchsuppe
mit Kartoffeln

Hochzeitssuppe
nach Art des Hauses

Schweinefilet mit Frischkase
und Tomaten

Lachs-
Frischkaserollchen

Gebackene & gratinierte Mini Wrap
Zucchini-Scheiben BBQ-Chicken Gefllgelpastete
Sulze Anti-Pasti-
vom Schwein Platte Bauernsalat
Champignons
mit Knoblauchdip Krautsalat Kartoffelsalat
Shrimps- Carpaccio gefillte
Cocktail mit Ruccola & Parmesan Eier
Mini Roastbeef mit verschieden

Schnitzel & Dip

Remoladensauce

belegte Canapés

Tomaten-Mousse

Gurkensalat
mit Schmand

Hahnchenspiele
mit Dip

Lachsplatte mit
Meerrettichsahne und
Honig-Senf-Dill-Sauce

Kdseplatte mit verschiedenen
Schnitt- und Weichkasen,
Trauben und NUssen

alle unsere Buffets enthalten eine Salatauswahl samt Toppings & Dressing,
sowie hausgemachtes Brot, Baguette, Butter, Krauterquark und unsere

Hausmarmelade
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Tomate-Mozzarella mit Pesto

Schinkenplatte mit Melone
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Hauptgerichte drei zur Auswahl

Schwein
Gebackener Kasslerbraten Kategorie |
mit Bratensauce
Spanferkel am Stlck gebraten Preis auf Anfrage
*Schweinerlcken mit Krauter- Honig- Sauce Kategorie Il
Schweinefilet im Speckmantel mit Kategorie Il
Pfefferrahmsauce
Rind
Rinderschmorbraten Kategorie |
mit Bratensauce
*Rosa gebratener Rinderricken mit Kategorie Il
Rosmarinsauce
*Rosa gebratenes Rinderfilet mit Café de Kategorie lll
Paris-Sauce
Kalb
Geschmorte Kalbsbdckchen in Burgundersauce Kategorie I
*Rosa gebratener Kalbsriicken mit Kategorie |lI
Thymiansauce
*Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Café de Paris- Kategorie |lI
Sauce
Geflugel
Hahnchenroulade mit Frischkasefillung, Kategorie I
Tomatensauce
Maispoulardenbrust geftllt mit Pilz-Sahne- Kategorie Il
Farce

* live von der Schneidestation
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Wild
Wildschweinbraten mit Kategorie |
Wacholdersauce
Hirschbraten aus der Keule in Wacholderrahm Kategorie Il
geschmort,
*Rosa gebratener Hirschriicken mit Preiselbeer- Kategorie |lI
Orangensauce
Fisch
Seelachsfilet mit Tomaten-Krauterkruste, Kategorie Il
Zitronen-Butter-Sauce
Gebratenes Lachsfilet, Limonen-Weillwein Kategorie Il
Sauce
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Kategorie |lI
Knoblauch-Dill-Sauce

Vegetarisch

Tofu Aubergine mit Kategorie Il
Paprikasauce
Sellerie Schnitzel mit Kategorie Il
Tomatensauce
GemduUsenudeln Kategorie |
Geflllte Tomaten Kategorie |
mit Ebly und Feta
Geflllte Zucchini Kategorie Il
mit mediterranem Cous Cous
Gebackener Schafskase auf mediterranem Kategorie Il
Gemise angemacht
mit Olivendl, Rosmarin

* live von der Schneidestation
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Sattigungsbeilagen zwei zur Auswahl

Herzoginkartoffeln

Gratin Kartoffelpiree Kroketten
Kartoffeln Reis Spatzle
Schupfnudeln KloRe

Kartoffelrostis

Gnocchi Semmelknodel
Rosmarinkartoffeln Pommes Bratkartoffeln
Wedges
Gemuse zwei zur Auswahl
Rotkohl Sauerkraut Karotten
Rotweinschalotten Marktgemuse Wirsing
Gebraten oder in Rahm
Erbsen gebratene Lauchgemise
& Mohren Champignons gebraten oder in Rahm
Kohlrabi
Rosenkohl Zucchini- Mohren- GemUse gebraten oder in Rahm

Ratatouille Gemise

Grlne Bohnen
(mit oder ohne Speck)

Desserts zwei zur Auswahl

Rote Gritze mit Vanillesauce und Sahne

,Bayrisch Creme” mit Beerenkompott

Apfelstrudel mit hausgemachter Vanillesauce

Duett von Mousse au Chocolat
(hell & dunkel)

Creme brilée mit marinierten Frichten

Panna-Cotta mit Fruchtsauce

Hausgemachtes Tiramisu

Schokobrunnen mit frischen Friichten
(Aufpreis pro Person = 3 €)

Joghurt-Dessert mit Fruchtspiegel

Orangencreme

Himbeer-Mousse

Mango-Mousse

Joghurt-Amarettini-Dessert

Zitronencreme-Dessert

Dessert Auswahl
des Kichenchef’s (2 Dessert)
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Grill-Buffet

Thunfisch-Mais-Salat
Hahnchen-SpieRe mit Sweet-Chilli-Sauce
Antipasti
Kichererbsen-Humus
Hausgemachter Bauern-, Krautsalat und
ein Nudelsalat nach Hausfrauenart
Gurkensalat mit Schmand

Brotkorb mit einer Auswahl des Hauses
Laugenstangen mit Frischkase

* %k *x

Nackensteaks in hausgemachter Marinade
Bratwurste
gegrillter Schafskase
Putenbrust in Curry-Marinade
kleine Rumpsteaks
Schaschlik-Spiefle

mit Krautern marinierter Lachs

Wedges und gebratene Kartoffeln
gerostetes Brot
Grillgemuse
Maiskolben

Krauter- und Knoblauchbutter

BBQ-Sauce, Sour Cream, Senf, Ketchup und
Hausgemachte Salsa-Sauce

* %k *x

Griechischer Joghurt mit Honig und Nissen
Obstsalat

pro Person 46,00 €
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