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Hotel-Restaurant

Körber

Veranstaltungen
2019

Jeden Monat wechselnd, jeden Monat neu!
Unsere Empfehlung des Küchenchefs.

Besuchen Sie uns auf www.hotel-koerber.de

Köstlich  ●  Örtlich  ●  Ruhig  ●  Besonders
 ●  Empfehlenswert  ●   Raffi  niert

Gutes Essen in entspannter Atmosphäre,
bei  Körbeŕ s einfach Wohlfühlen.

Wo essen nicht nur Nahrung ist!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
Ihre Familie Arnecke

Tagungen & Geschäft sessen im  Körbeŕ s 
Arbeiten kann, muss aber nicht anstrengend sein! Wir bie-
ten Ihnen in ruhiger und idyllischer Atmosphäre eine große 
Auswahl an abwechslungsreichen Gerichten und Tagungspau-
schalen mit regionalen und frischen Produkten. Lassen Sie 
sich von unserer klassischen und modernen deutschen Küche 
überraschen. 

Familienfeiern  &  Hochzeiten im  Körbeŕ s
Wir möchten unsere Gäste bei Ihrer geplanten Feier begleiten 
und Ihnen unvergessene Stunden bereiten. Vom ersten Ken-
nenlernen, über die Auswahl der Speisen und Getränke, die 
Dekorati on, bis hin zum perfekten Abschluss. Wir verwöhnen 
Sie von A-Z, sodass Sie diesen schönen Tag voll und ganz ge-
nießen können.

Weihnachtsfeiern im  Körbeŕ s 
Genießen Sie zum Ende des Jahres im Kreise von Freunden, 
Kollegen oder der Familie eines unserer Weihnachtsmenüs. 
Mit dem passenden Ambiente bieten wir Ihnen die idealen 
Rahmenbedingungen für Ihr Weihnachtsessen. Selbstver-
ständlich können wir auch individuelle Wünsche von Ihnen in 
die Tat umsetzen.

Egal was Ihnen vorschwebt, wir begleiten Sie dabei.
 Für ein persönliches Gespräch stehen wir Ihnen

jederzeit gerne zur Verfügung.



Erleben Sie mit Ihrer Familie oder Freunden, im kleinen Kreis oder auch in großer Runde, eine schöne Zeit im  Körber‘s. 
Ob Familienfeiern, Hochzeiten, Firmenfeiern oder auch individuelle Koch- oder Weinabende. Sprechen Sie uns an!
Zudem jeden Monat wechselnd, jeden Monat neu! Unsere Empfehlung des Küchenchefs.
Ob Spargel, Pfi ff erlinge oder Grünkohl, bei uns erleben Sie regionale und abwechslungsreiche Gaumenfreuden.

gerne telefonisch, persönlich oder
schreiben Sie uns eine E-Mail.

März
Weinabend:  „Wein & Käse“
Am Freitag den 22. März 2019 um 18:00 Uhr. 
Unternehmen Sie eine kleine Weinreise durch unseren
Wein keller. Genießen Sie zu einer von uns zusammen gestellten
Käseauswahl Weiß- und Rotweine des Hauses.
Inklusive Mineralwasser und ein Heißgetränk ihrer Wahl.
26,00 € pro Person
Reservierung bis spätestens 17.03.2019

April
Ostern
Sonntag, den 21. April 2019:
Osterbrunch von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr.
Um vorherige Reservierung wird gebeten.
32,50 € pro Person
Montag, den 22. April 2019 begrüßen wir Sie ab 11:30 Uhr
zum à la carte. Um vorherige Reservierung wird gebeten.

Mai
Weinabend: „Wein & Spargel“
Am Freitag den 10. Mai 2019 um 18:00 Uhr.
Des Spargels Freund ist der Wein! Saisonales 3-Gang-Menü
und zwei passende Weißweine (0,1 l) zu jedem Gang.
Inklusive Mineralwasser und ein Heißgetränk ihrer Wahl.
46,00 € pro Person
Reservierung bis spätestens 05.05.2019

Mutt ertag
Sonntag, den 12. Mai 2019:
Unser Mutt ertags-Frühstück von 8:00 Uhr bis 12:00 Uhr. 
Um vorherige Reservierung wird gebeten.
16,90 € pro Person / Mütt er 10,90 €
Gerne begrüßen wir Sie an diesem Tag auch ab 11:30 Uhr
zum à la carte. Um vorherige Reservierung wird gebeten.

Juni
Weinabend: „Wein & Grillbuff et“
Am Freitag den 07. Juni 2019 um 18:00 Uhr.
Zu jedem gegrillten Gaumenschmaus passt ein gutes Glas Wein. 
Grillbuff et und hierzu verschiedene passende Weine (0,1 l).
Inklusive Mineralwasser und ein Heißgetränk ihrer Wahl.
43,00 € pro Person
Reservierung bis spätestens 02.06.2019

Juni
Pfi ngsten
Sonntag, den 09. Juni 2019: Frühstück von 8:00 Uhr bis 12:00 Uhr. 
Um vorherige Reservierung wird gebeten.
16,90 € pro Person
Montag, den 10. Juni 2019 begrüßen wir Sie ab 11:30 Uhr
zum à la carte. Um vorherige Reservierung wird gebeten.

Juli
Spare Rips  – „All you can eat“
Jeden Mitt woch im Juli von 18:00 Uhr bis 21:00 Uhr, Spare Rips 
mariniert nach „Körber Art“ mit geröstetem Brot und Krautsalat
12,00 € pro Person
Um vorherige Reservierung wird gebeten.

Körber’s – Hinter den Kulissen
Am Sonntag den 07. Juli 2019 haben Sie zwischen 12:00 Uhr 
und 16:00 Uhr die einmalige Gelegenheit hinter die Kulissen 
des  Körber’s zu schauen und sich Anregungen für Ihre nächste
Familienfeier zu holen. Vom ersten Kennenlernen, über die Pla-
nung und Gestaltung Ihrer gesamten Veranstaltung bis hin zum 
perfekten Abschluss. Wir begleiten Sie dabei! Familie Arnecke 
und das Team des  Körber’s stehen Ihnen für Ihre neugierigen
Fragen zur Verfügung. Fingerfood und kühle Getränke inklusive.

Oktober
Weinabend:  „Tour de France“
Am Freitag den 11. Oktober 2019 ab 18:00 Uhr.
Erleben Sie gute französische Küche! Wir servieren ein
4-Gang-Menü und empfehlen Ihnen zu jedem Gang zwei
passende französische Weine (0,1 l) aus unserem Weinkeller.
Inklusive einem elsässischem Digisti f und Mineralwasser
62,00 € pro Person
Reservierung bis spätestens 06.10.2019

Oktober & November
Typisch Niedersächsische Schlachteplatt e
Freunde der Schlachteplatt e, die Sehnsucht hat ein Ende.
Leberwurst, Sülze, Knappwurst, Rotwurst und frisches Mett , 
gepaart mit kräft igem Brot, Schmalz, Zwiebeln und einem
wohlverdienten Absacker. Ein Genuss!
14,50 € pro Person
Um vorherige Reservierung wird gebeten.

Dezember
„Gans to Go“
Feiern Sie Weihnachten „Gans“ groß. Sie erhalten eine
im Ganzen zubereitete Gans mit Orangen-Apfel-Füllung,
Orangenjus und als Beilagen Kartoff elklöße und
Apfelrotkohl für 4 Personen.
Nur so lange der Vorrat reicht! Ausgenommen der 24.12.2019.
Wir bitt en um Vorbestellung (min. 10 Tage)

Weihnachtsbrunch 
Keine Lust zu kochen? Das übernehmen wir für Sie.
Genießen Sie am 25.12.2019 und 26.12.2019 in der Zeit
von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr unseren reichhalti gen
Weihnachtsbrunch mit vielen weihnachtlichen Leckereien.
32,50 € pro Person
Um vorherige Reservierung wird gebeten

Silvester-Gala 4.0 
Feiern Sie mit uns am 31.12.2019 ab 18:30 Uhr den Jahres  -
wechsel und damit verbunden den Start ins Jahr 2020.
Nach dem letzten großen Erfolg, laden wir Sie auch in diesem 
Jahr, bereits zum vierten Mal, wieder zu unserer Silvester-Gala 
ein. Es erwartet Sie ein sti lvolles Galabuff et, vielfälti ge
Getränke einer Pauschale, ein Glas Sekt zum Anstoßen,
ein Mitt ernachtsbuff et, Musik eines DJs und gute Laune.
Eintritt skarten aus dem begrenzten Konti ngent erhalten
Sie ab Oktober ausschließlich bei uns im Hotel zu den
gewohnten Öff nungszeiten.
104,00 € pro Person

Erleben Sie mit Ihrer Familie oder Freunden, im kleinen Kreis oder auch in großer Runde, eine schöne Zeit im 
Ob Familienfeiern, Hochzeiten, Firmenfeiern oder auch individuelle Koch- oder Weinabende. Sprechen Sie uns an!
Zudem jeden Monat wechselnd, jeden Monat neu! Unsere Empfehlung des Küchenchefs.
Ob Spargel, Pfi ff erlinge oder Grünkohl, bei uns erleben Sie regionale und abwechslungsreiche Gaumenfreuden.

März
Weinabend:  „Wein & Käse“ Pfi ngsten

März

Wir bitten um Reservierung


